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»Schlage nur so viel Holz ein, wie der Wald

So viel Holz, wie nachwachsen kann!*
Hans Carl von Carlowitz, ,Sylvicultura oeconomica“ (1713

Handwerksbetriebe haben es in der Hand.

Fleischereibetriebe, die selbst produzie

ren und Verbindungen einerseits zu

Rohstofflieferanten sowie andererseits

direkt zu ihren Kunden haben, sind wi

geschaffen fur ein nachhaltiges Wirtsc

ten. Um den Weg in eine solche Zukui

einzuschlagen, ist vieles moglich: von

Uberprufung des Rohwareneinsatzes |

hin zur Umstrukturierung des gesamte

Betriebes.

Zahlreiche Fragen rund um das Thema

Nachhaltigkeit in der Fleischverarbei

tung wurden flr Sie in dieser Brosplameollen Umgang mit Holzvorraten.

zusammengestellt, aufgearbeitet uHdrkunft und Verbrauch von Rohstoffel

beantwortet. der Umgang mit unseren Lebensgrund|
und das soziale Miteinander werden neé

Was bedeutet Nachhaltigkeit? dem Prinzip der Nachhaltigkeit Uberda
und neu eingeordnet. Aktuelle Konzept

Der Begriff Nachhaltigkeit darf ruhimur Nachhaltigkeit gehen davon aus, d:

wortlich verstanden werden: Nachleatiéggnachhaltige Entwicklung nur dann

ist etwas, wenn es ,halt*, wenn esneicht werden kann, wenn gleichzeitig

auf kurzfristigen Erfolg, sondern agfeichberechtigt Ziele aus den Bereich:

Langlebigkeit und Stabilitat ausgel®gblogie, Okonomie und Soziales verf

ist. Seinen Ursprung hat das Konzejetrden.

der Nachhaltigkeit vor Gber 300 Jalmelontext der Lebensmittelproduktion

in der Forstwirtschaft. Dabei sollteisticd@zu noch die Unternehmensfihrun

mehr Holz aus den Waldern entnoalmeigenstandige und gleichberechtigt

werden, als nachwachsen kann. Hgséeile" einer nachhaltigen Entwicklung

geht es langst nicht mehr nur um dmricksichtigen seite 4)

Nachhaltigke



ileitradenn

Viele erfolgreich arbeitende Fle ~Nachhaltige Verpackung von Bio-Leben

betriebe haben sich bereits auf
besonnen und stellen hochqual
Rohwaren und traditionelle Han
in den Mittelpunkt ihres Schaffens. Wir

zeigen lhnen, wo und wie Sie in SaaRgeblich die Lebensmittelwirtschaft einen
Nachhaltigkeit weiterkommen korBgtrag leisten kann.

Okologie
Aufschnitt wird oft mit den Argumenten Hygi

UHerkunft ene und Haltbarkeit in Folie eingeschweifl3t.
Regionale Produkte schonen die Dotwelas zusatzliche Verpackungsmaterial
durch kurze Transportwege. Das direwgihinehr Abfall als herkdmmliches

spielt als Herkunftsqualitat eine imBimschlagpapier. Berechnen Sie diese Verpa
wichtigere Rolle in der Gesellschakuguehktra und schaffen Sie bei den Kunden
bei Rohstoffen, die es nicht aus desbeginglich ein Bewusstsein. Auch Papier
geben kann, ist es moglich, auf Ndodvhatbig Kunststoffbeutel oder Titen aus
keit zu achten — z. B. durch fair gBhaaohesltstoffen sind ein Statement in Sachen
Produkte wie Gewirze. Umweltvertraglichkeit.

UUmweltbewusst Okonomie
Technische Ablaufe kdnnen so verbesse

werden, dass Rohstoffe, Strom, Wasédamoinische Tragfahigkeit

Energietrager eingespart werden. Aatiididh sollte der Betrieb stets zahlungs
manchen Zusatzstoff kann mit der Rildgbieleiben und Investitionen tatigen
sinnung auf die erlernten handwerKiziean. Vermégen und Einkommen missen
Fahigkeiten verzichtet werden. Agriargttistig gesichert werden.

versitat (Vielfalt der Haustierrassen) und

Kulturlandschaften (Vielfalt der natlvRetganale Wertschépfung

Lebensraume) sind offentliche Gutétierugibt es zahllose Mdglichkeiten, wie sich
deren Erhaltung und nachhaltigen Betziglie gegenseitig unterstitzen kénnen.

UVerpackung

oder www. T .
At > Allgeﬁ@ﬁ't mit Winzern, Backern, einer@nakten:

Nutzung regionaler Rohstoffe wie Eleisgfesellschaftliche Verantwortung u
Krauter oder Gemusezutaten, Zus&dmmem hier in Sachen Nachhaltigkeit

erel oder der heimischen GastronoiAeiszubildeaihstellen — sie sind

Netzwerken ist hier das Stichwort! eine Investition in die Zukunft!
UGeschlechter- und Generationen-

UOptimierte Wertschopfung gerechtighmtichten.

Neben angepasster Zerlegung, optirth#{krsioron Menschen mit Beein-

Zuschnitt oder einer Ganztierverwertwdchtigungen.

gehort auch ein vielfaltiges RepertaifmgabotéoEsondere Zielgruppen

Verwendungsmoglichkeiten dazu — fiie Allergiker (z. B. Wurstwaren ohne

den Betrieb und die Kunden. Das Fleisdhmit reduziertem Einsatz von

von &alteren Bullen oder Ochsen z. BPl@lsskstoffen).

sich nach langerer Reifung zum TellAagebote fir Kunttdas Umfeld,

Kurzbratfleisch verwenden.-Auch dieMitebeispielsweise Betriebsfihrungel

stellung von Corned Beef oder Rohwurst

ist daraus moglich. Aus Knochen | Unternehmensﬂ]hrung

Brihe fir die weitere Produktvere g

herstellen — somit werden weitere Eostigens fur den Betrieb entwickeltes

fur die Entsorgung vermieden. Leitbild hilft, den Nachhaltigkeitsgedan

in allen Bereichen umzusetzen.
Soziales

Maogliche Inhalte:

UOkologie, Okonomie und Soziales
Alle Menschen wiinschen sich gute gtbieihdberechtigt behandeln,
bedingungen, z. B.: Ufaires, mitwirkendes (partizipatives)
Ueinéaire Entlohnung, Handeln,
Ueirsoziales Miteinander, UVerfahren zum Dialog mit relevanten
(Wereinbarkaith Familie und Beruf, Interessentengruppen,
UMo6glichkeiten zur WeiterentwickluMgrantwortung den Kunden und der

undVeiterbildung. Gesellschaft gegenuber,

Handwerksunternehmen tragen seit/gdemhwerde- und Kon iktmanagement |




SAFA-Guidelin

Die FAO (Ernahrungs- und Landwiotsthaftsddm die SAFA-Richtlinien einfach
ganisation der Vereinten Nationenued@ificihent anwendbar zu machen,

Food and Agriculture Organizationvafrtheein eigenes, innovatives Instrument
United Nations) hat weltweit einheiliciNachhaltigkeitsanalyse und Bewer
Nachhaltigkeitsrichtlinien fir den ltelbgnson Lebensmittelunternehmen und
mittelsektor verdffentlicht (die SAHAndwirtschaftlichen Betrieben, das SMART
Guidelines: Sustainability Assessni8uastdinability Monitoring and Assessment
Food and Agriculture Systems). HiRowTirtenTool entwickelt.

die bereits genannten vier DimensMiteliesem wird der gesamie Einflussbe
der Nachhaltigkeit (Okologie, Okomeiniegines Betriebes innerhalb der kom
Soziales und Unternehmensfiithrungetten Wertschopfungskette betrachtet
definiert. Untergeordnete Themenfehdeeim Hinblick auf die Zielerreichung
geben einen einheitlichen Rahmenddesliteer 21 SAFA-Themen und der 58
Unternehmen vor und erleichtern dimteimhemen bewertet.

Unternehnjens-

Arbeil‘sr
ech, . . .. .
te Beispiel fur ein

Faire Handels- Bewertungs-
praktiken o
schema fir jedes
der 21 SAFA-

Themengebiete

Investitioney,
\L\oN\.\a‘_.\.

herausgegeben, der Unternehmen bei
Erstellung unterstitzen soll.
Die Okobilanz (Lebenszyklusanalyse) eines
Produktes gibt Aufschluss daribe EMABHE&ECco-Management and Audit
Auswirkungen das Produkt in sein8oheme) ist ein freiwilliges Instrument |
.Lebenszyklus* auf die Umwelt haEuapaischen Union (EG-Oko-Audit), d
Okobilanz hilft, Ablaufe zu optimiederiernehmen und Organisationen jede
Dabei werden alle ProzessschritteGréfRiekind Branche dabei unterstitzt,
sichtigt und bilanziert: ihre Umweltleistung kontinuierlich zu
UFdtterung und Haltung der Tiereyerbessern. Zentral_er B_esftandteillder
UErzeugung der Futtermittel, EMAS-Verordnung ist die internationale
Werarbeitung: Kihlen, Heizen, weltmanggemgntnprm DIN EN IS.’.O 140
Rohstoffbezug, Der Betrieb Wl_rd einer Umweltprifung
UTransport und Verpackung, unterzogen, die von einem Umweltguta

. ter beurteilt und fur gualtig erklart werde
UKonsum durch die Verbraucher. muss. Die Prufung, welche unter ander

Die Okobilanz eines Betriebes lasdesi@essourcen- und Energieverbraucl
zum Beispiel mittelsBiEm@O Emissionen und den Umgang mit Abfal
(Kohlendioxid-FuBabdruck) darlegeeinBatet, wird regelmaldig wiederholt.
gibt an, wie viedutch alle Prozesseden kontinuierlichen Verbesserungspro
und Aktivitaten eines Betriebes freigedetrtlie Beschaftigten mit einbezog:
wird. Das Bundesministerium fir Wawéli, eine ldentifizierung-mit dem Un
Naturschutz und Reaktorsicherheiteindhdeen sorgt und zu einem ,gelebte
Bundesverband der Deutschen Indiistkieltmanagement fihrt.

haben einen Leitfaden (Hiztadie CO

Erstellung einer Okobilanz

EMAS-zertifizierten Betriebe

~Produktbezogene Klimaschutzstrd




Wer das Ziel hat, nachhaltig zu wirt Tierwoheachtet wurde (z. B. bei einer

schaften, muss zuerst einen Blick atierschutzgerechten Rinderschlachtung im

die Rohstoffe werfen, aus denen seiagdwirtschaftlichen Betrieb).

Produkte hergestellt werden: Wo koR@hstoffe, die adkalegischen

sie her? Wie werden die Tiere gehakandbau stammen.

Wie wird gefittert und wo werden digrodukte ldelogischéielfalt

Futtermittel angebaut oder hergeste{gter Erhalt und die nachhaltige Nutzung

Wie sind die Arbeitsbedingungen bdiglogischer Vielfalt in der Land-, Forst-,

zuliefernden Betrieb? Wie sieht es ijgcherei- und Ernahrungswirtschatft bil

den Transportwegen aus? Wo und JSadie Lebensgrundlage far uns u_nd die

welchen Bedingungen wurde geschiaHiqlgenden Generationen — weitere

und wie wurde das Fleisch verarbeit@fgrmationen unter: www.genres.de >
haus-und-nutztiere).

Nur aus nachhaltig erzeugten und YEf3f bedarfsorientierte Produktion,

beiteten Rohstoffen kbnnen LebensfHﬁ g@ergleaufyve.rlchgerun_g .

entstehen, die das Pradikat ,,nachhaﬁﬁg“KUhlung maglichst gering halt und

. . ensmittelalsaligeit wie moglich
verdient haben. Dazu gehdren: . @ 9
vermeidet.

URegioneizeugte Fleischprodukte, produkte, die faimeRrbeitsbe
die nur Gber kurze Strecken mit  dingungen hergestellt und mit einem
geringem Energieaufwand transpogtigeimessenen Preis bezahlt werden.

werden missen. .
UFleischprodukte, bei denen in delPie angebotene Produktpalette kann eben

Erzeugung und Schlachtung das falls zur Steigerung der Nachhaltigkeit im
Betrieb beitragen. Denn auch die menschli
che Gesundheit ist Thema eines nachhaltig

ne.@sbeitenden Betriebes. So kdnnen Sie

esmhSiSiRigirKEise salzarme oder allergikerge

zt sRIRRIgeYYurstwaren anbieten oder auch ein

el difeines Angebot an vegetarischen Kostlich
keiten in der Grillsaison bereithalten.

Vermeidung von Lebensmittela

Rindern eilt der Ruf als KlimakillerNachisaltig von der Weide
den sie per se jedoch nicht verdiergiBadehden Teller
Denn die Klimarelevanz von Rindern in
beispielsweise extensiver Weide
unterscheidet sich mafR3geblich v 1 Bayerischen Rhon wird Nachh
aus Massentierhaltung. Ob sich clentlang der gesamten Wertsch
umweltschonend erzeugen lasst uiiu uaniitkette gelebt. Tiergemaf produ
ins Konzept der Nachhaltigkeit padsdtife der Umgebung liefern Fleisch auf
kommt also auf die Art der Tierhaltuiggrumad enger Lieferantenbeziehunge
Futterung an. das Vertrauen zu den erzeugenden Lal
die innovative Zusammenarbeit mit die
Steckbrief extensive Weidehalttlgigchermeister Richard Kleinhenz vo
Blick auf die daraus resultierende Fleis
UArtggrechte Haltung . sehr wichtig. Verarbeitet werden die R¢
UWenig Dungung, v. a. durch M'St_zu einem breiten Spektrum — von Haus
Untaktes Bodenleben auf den Welglgn, iajitaten uber schonend Vorgegar
UBindung vord@®h guten Hemusggchnelle Kiiche bis hin zum edlen Dry |
halt des Bodens Die Metzgerei produziert auch in Bioqu
UErosionsschutz durch verwurzeltgdiigién Absatzwegen wird auf langlebi
des Dauergriinlandes ziehungen Wert gelegt. So besteht unt
UOft Nutzung landwirtschaftlicher eine enge Zusammenarbeit mit einem |
Flachen, die nicht fur Nahrungsniigalgiersternehotel. Seit Eréffnung de:
duktion geeignet sind 1988 wurden etwa 100 junge Nachwuc
UNutzung der vorhandenen Weidegrfnlgreich ausgebildet.
Fatterung, keine zusatzliche Ackerflache
fur Kraftfutteranbau notwendig
UErhalt eines vielféltigen Lebe
und Erholungsraums

In devletzgerei Kleirhesher

RichardiKleinhenz tber
Aging in Bioqua'itdit



Oft geht es gar nicht darum, neue LLidferden sie nach den Grundséatzen der
ranten zu finden, sondern die bestegichhaltigkeit oder insbesondere des
den Lieferantenbeziehungen genau @kolandbaus angebaut?

analysieren:

Wo wird bereits nachhaltig gearbBiedteb
Wo sollten gemeinsam neue Wegewie ist das Betriebsklima?

gesucht werden? Sind Mitarbeiter des Betriebs der

Ein Gesprach mit den Lieferanten ka%tﬁmdard oder wird viel mit Personal von

hier bereits Fortschritte bringen. Derﬁybunternehmern gearbeitet?

maéglicherweise haben auch Landwifféie steht es mit dem sozialen Engage

Schlachthof oder FleischgroRhandelMent des Lieferanten?
Interesse daran, nachhaltiger zu ard$k&ie Produktion transparent und
Im Bereich Fleischproduktien und -vBg&hvollziehbar?
beitung lasst sich beispielsweise in-§¥id auf dem Betrieb ausgebildet oder
folgenden Bereichen ansetzen: mit Menschen mit Benachteiligung
gearbeitet?
Tierhaltung
Wo lasst sich allgemein zum WohEdwt alle offenen Fragen im gegen
Tiere etwas verbessern (von der ¥é&tagen Einvernehmen geklart, kann
bis zur Schlachtung)? eine nachhaltige, lange Partnerschaft
Wie werden die Tiere gehalten? aufgebaut werden, die von gegenseitigem
Lassen sich Transportwege verkiYgsgtandnis und Vertrauen getragen wird
um den Tieren Stress zu ersparehlnd fir beide Partner erfolgreich ist.
(und nebenhgdiGfisparen)? Trauen Sie sich ruhig einmal, im grof3en
. MaRstab zu denken: Was geschieht, wenn
Futtermittel alle Beteiligten der Wertschopfungskette
Wo werden sie angebaut (v. a. Kegftfidchhaltigkeit interessiert sind und
ter) bzw. kann der Landwit Futte§iiéinem Strang ziehen? Dann kénnen
tel aus der Region erhalten?  Strukturen wie z. B. bei der Tagwerk
Wird haufig Grunfutter verfuttertBiometzgerei entstehen:

Tagwerk Biometzgerei

Nach dem Leitsatz
.Bauerlich, hand

Zertifizierungen und Standards zeigen,
welchen Grundsétzen sich ein Betrieb
verpflichtet fuhlt. Sie helfen bei der Su
nach geeigneten, nachhakig wirtschaf

werklich, tiergerecht” tenden Lieferanten. Die entsprechende

erzeugt degwerk
Biometzgeanei

Transparenz ist Basis jeden Standards
Auf den folgenden Seiten werden lhne!

Landkreis Freising in Zertifizierungen und Standards vorgest

Oberbayern Fleisch- und Wurstwaren in

Bioqualitat. Die Tiere kommen ¢
lich von Tagwerk-Bauern aus de¢
haben eine kurze Anfahrt und v
die letzten Tage auf dem Tagwe
Biohof neben der Metzgerei. OF
Transporte, ohne Angst und Str
Tiere geschieht hier alles in Rul
ohne laute Gerausche — ein wul
Umgang mit den Lebewesen mi
Auswirkungen auf den Fleischg
und die daraus erzeugten Prodt

Im Bereich Energie werden spa
nachhaltige Konzepte der Energ
nung und -rickfihrung angewali
beispielsweise die Nutzung der
der Kalteanlagen zur Warmwass:

Weitere Informationen unter
www.tagwerkbiometzgerei.de



arbeitet. Auf dieser Grundlage kann der
:€ Betrieb sich immer weiter verbessern. Das
Zertifikat ist jeweils drei Jahre lang gultig.

www.nachhaltige-landwirtschaft.info

() Das Tharinger Kriteriensystem fur
nachhaltige Landwirtschaft (KSNL)

Anhand des Kriteriensystems
Der DLG-Nachhaltigkeitsstandétgnachhaltige Landwirtschait
wird ein Starken-Schwéchen-
Die Deutsche Landwirtschaftdgeofil erstellt, das dem Land
sellschaft e. V. (DLG) hat denvibit@&ds Orientierung fur die
Nachhaltigkeitsstandard entwigkikre Planung und Betriebsentwicklung
Zum Erwerb der Zertifizierunglient. Die Nachhaltigkeit des Betriebes
werden die letzten drei Bewirtwird als ,Spinnennetz” (orange) darge
schaftungsjahre analysiert und im Seilite Reichen die Diagrammspitzen in
der Nachhaltigkeit hinsichtlich Okadegiepten Ring hinein, ist dies als kritische
Okonomie und Sozialem bewertet.Shuiadioth bzw. Belastung zu bewerten.
von Indikatoren werden Soll- und 13&Wanex am Zentrum ein Wert liegt,
miteinander verglichen und so die &&atkdresser ist das zugehdrige Kriterium

und Schwéchen des Betriebs herausggesetzt. :
www.tierschutzlabq

N-Flachensaldo

NH,-Enission O kO I Og | e

Phasphorsaldo
BodenpH-Klasse
Humussaldo
Erosiondisposition

Okonom |e Einkommen/AK

Rentabilitatsrae

Gesamtkapitalren.
Eigerkapitalrentabilitat

Rel. Faktoretiohnung 10

Kapitaldienstfahigkeit Verdichtungsgefatrdung

Cashflow Il Pflanzenschutzinensitat

Egenkapitalquote Anteil OLF

Eigenkapitalveranderung Frudhtartendiversitat

Nettoinvedition Median FeldgroRe

Betriebseinkommen Enegiesaldo Betrieb

Anteil Eigentiimer Energiesaldo Pflanzenbau
Spez. THG-Hnission

Arbeitsplatzangebot

Gesellsch. Aktivitaten
Bruttolohnniveau

Arbeitsbedingungen Altersstruktur
Urlaub Anteil Frauen

Soziales Qualifikation

Tierwohl-Label des Schlachtunternehmen beispielsweise
Deutschen Tierschutzbundes Verpflichten sich zur Umsetzung einer
zertifizierten Qualitatssicherung. Damit
Das Tierwohl-Label wird u. a. die Kontrolle der-Betaubungs
unterscheidet zwischeeffektivitat sichergestellt. Finanziert wil
einer Einstiegsstufe der Mehraufwand der Landwirte durch
(ein Stern) und einer teilnehmenden Unternehmen des Lebe
Premiumstufe (zwei Sterne). Kritenmeitteleinzelhandels. Diese flhren fir d
wie Platzangebot, Bestandsobergrseizelanuar 2015 verkaufte Ware vier C
Schlachtungsvorgang und ArzneinptielKilogramm Schweine--und Geflige
einsatz sind dabei im Erzeugungshkisiin sowie -wurst ab.

ausschlaggebend. D

Fir Verarbeiter gelten Anforderun
die Herkunft der Zutaten, Gentechnikfrei

heit und eine Nachweispflicht. Fleigghe Frage der Haltung

reien missen mit dem Tierschutzbund

einen Lizenzvertrag abschlielen, im Ba®men seiner Initiative ,Eine Frag
Label nutzen zu dirfen. Zertifiziertdeetdahung — Neue Wege Hir mehr Tie
mussen alle beteiligten UnternehmeohldiBrdert das BMEL unter anderem
einen oder mehrere Bereiche der Idefdviodell- und Demonstrationsvorhab
kette abdecken: der landwirtschaft(idla®) Tierschutz. Ziel der Initiative ist
Betrieb, der Schlachthof sowie die\&hemyechern und Tierhaltern einen ve
und Verarbeitungsbetriebe. lasslichen Rahmen zu bieten, um mit it
Konsum- und Investitionsentscheidung
die Tierhaltung in Deutschland wirksan
zu verbessern.

Initiative Tierwohl !
Wi ad=tiersSchutzic

Seit 2015 setzen sich in der hnitiative Tier
wohl Unternehmen und Verbande ays\ipRdND-Fleisch

wirtschaft, Fleischwirtschaft und Lebens-

mitteleinzelhandel gemeinsam fir Bi@eNEULAND e. V. ist ein landwirtsch:
tiergerechtere und nachhaltigere Sdevdtaehverband zur Forderung einer
und Gefllgelfleischerzeugung ein.gk@ehten, umweltschonenden, qualité
Teilnehmer muss einen definierteneiidtatey, bauerlichen Nutztierhaltung.
von Grundanforderungen einhaltenstdein arbeitsteiliger Vermarktungsverk
MalRnahmen zur tierschutzgerechtéir Produkte aus tiergerechter Haltung.
Haltung, Hygiene und Tiergesundhest besteht eine Wertschdpfungskette v
beinhaltet. Teilnehmende Betriebelsatdesrt bis zur Ladentheke.

darlber hinaus weitergehende Maf ]
in Form von Wahlpflichtkriterien u www.neuland-fleisch.



Okologisch wirtschaftende Betriebe Magiitige Fruchtfolge

in Sachen Nachhaltigkeit groRe Vort8ikesorgt fur humusreichen Boden und
Denn zum einen sind die Begriffe ,0kefminderten Schéadlings- und Krank-
und ,bio" juristisch eindeutig definiefieitsdruck bei den Kulturen.

und geschutzt (EU'ReChtsvorscmif@'?achengebundene Tierhaltung

fur den 6kologischen Landbau) und gy ifen nur so viele Tiere gehalten
anderen wird, wie der Name schon sggfje wie mit der Betriebsflache
Okologie mehr Platz auf dem Hof €INYTh ernahrt werden konnen. Mit dem

raumt. Grundsatzlich geht es bei dieggfyienden Mist werden die Flachen
Form der Landwirtschaft darum, quaéiﬁ%%\‘nessen gediingt.

hochwertige Erzeugnisse zu produziereén,

die gut fur die Umwelt und das Wohlbéfiyohl _ _

den der Tiere sind. Im landwirtschafff@héwslauf und die Haltebedingungen
Betrieb wird daher vieles getan, um @feliere sind an besondere Anforderun
Kreislaufwirtschaft mit méglichst ge&gfldaezuglich Herkunft, Unterbringung,
senen Nahrstoffzyklen zu erméglich&l@ltung und Fatterung geknipft.

Die Kreislaufwirtschaft ist eine Basi£§&Einsatz von Medikamenten ist

landwirtschaftlichen Nachhaltigkeit. Stréng geregelt, naturheilkundliche
Mittel missen bevorzugt eingesetzt

Die kologische Landwirtschaft €™

UUmwelt
Einige wichtige Eckpunkte dieser Der Okolandbau schiitzt die Umwelt
Wirtschaftsweise haben wir fur Sie und insbesondere das Grundwasser
zusammengefasst: vor Verunreinigungen durch chemisch-
UKeine chemisch-synthetischen synthetische Dlnger wie schnell I6sliche,
Diingemittel mineralische Stickstoffdiinger und
Daher wird die Bodenfruchtbarkeit?hemiSCh'SymhetiSChe Pflanzenschutz

7. B. durch den Einsatz ven LegunﬁHHeL Die Vielfalt der Lebewesen und

sen, die Stickstoff aus der Luft bintgRensraume bleibt erhalten. Auerdem
kénnen, gefordert. werden weniger Treibhausgase erzeugt,

da auf energieintensiv hergestelltedie Bodenfruchtbarkeit.-Die Verein
Betriebsmittel verzichtet wird. ten Nationen haben das Jahr 2015

UBodenschutz als Internationales Jahr des Bodens

Boden gehort zu den wichtigsten, Rféﬁgerufen.

vermehrbaren Ressourcen der LarRleahtdsicherheit

Forstwirtschaft. Intakte Boden konBem Okolandbau bietet Sicherheit dur
dauerhaft stabile Ertrage liefern unchabhéangige regelmafige Kontrol
CQspeichern. Der Okolandbau schigtzizur Einhaltung der gesetzlichen
Ackerbdden, verbessert die AufnaMorgaben.

von Niederschlagswasser und férdert

Betriebseigene Futtermittel

Vorbeugender
Pflanzensch

Zertifiziertes Biofutter

Vielseitige
Fruchtfolgen

Artgerechte
Tierhaltung

der Kreisla

Erhaltung der
Bodenfruchtbarkeit

Flachengebundene
Tierhaltung

Betriebseigener organischer Dunger



Die 6kologische Lebensmittel- dass eine Verwechslung, Vermischung
verarbeitung oder Kontamination mit Produkten und

Stoffen, die nicht den EU-Rechtsvor

Voraussetzung fir die Kennzeichnumsghriften fur den 6kologischen Landbau
eines Produktes als Bioprodukt ist dentsprechen, ausgeschlossen ist.
Einhaltung der EU-Rechtsvorschriften
fur den 6kologischen Landbau. Flig{/erbande
Verarbeitung von Biorohstoffen wird hier
insbesondere Folgendes geregelt:Neben der Erzeugung und Verarbeitung

nach den gesetzlichen Regelungen der
UEs durfen nur biozertifizierte Rohstpftht es noch weitere, privatrechtliche

eingesetzt werden, die zukissigegtk@Qards, nach denen produziert werden

ventionellen Zutaten dirfen einepeilandwirte und Verarbeiter kénnen

von finf Prozent nicht Gberschredpm auf Grundlage von Richtlinien der

(wenige Ausnahmen in Positivlisigyerbande zertifizieren lassen. Diese
UZulassige Zusatz- und HilfsstoffeRg@&lengen sind strenger als die von der

in den EU-Rechtsvorschriften furkdéryorgegebenen.

Okologischen Landbau vorgegeben.

UDer Einsatz von Gentechnik ode! ',1
Bestrahlen zur Keimabtotung sin ‘J
grundsatzlich verboten. Bioland [~ 7!

UEs besteht eine Kontroll- und Kennzeich
nungspflicht fir alle Bioverarbeiter.

www.oekolandbzu.d

ULagerung, Produktion und Transport von
ﬁkOIOgBChen ROhWaren und VerarbQWarenzeichen deutscher Bioverbande
teten Produkten sind so zu gestalten,

DE-OKO-000
EU-Landwirtschaft

Das deutsche Bio-Siegel: Zurzeit nutzen rund 4.50
Beispiel fiir das EU-Bio-Logo mit verpflichtélid@fnehmen das nationale staatliche Bio-Siegel a
Angabe der Oko-Kontrollstellen-Codenumméisswi@.000 Produkten — mehr Informationen zum

Herkunftsangabe — mehr Informationen unéhnsatz des Bio-Siegels auch in Fleischereien find
www.ec.europa.eu > agriculture > OrganiC. Sie unter www.oekolandbau.de > biO-Siegel.

Wie sieht eine Okokontrolle au

Okokontrollstellen

Jeder Betrieb, der einen der Begri
,Bio* oder ,Oko" fur seine Rrodukt
nutzen mochte, muss sich dem Oko-Kon

trollverfahren unterziehen. Die Kotr@é&triebsbegeluhg die

erfolgt mindestens einmal jahrlich (M@ighzeichnung der einzelnen Rohwa

angemeldet), zusatzlich sind Stichpiob&&rhaitung, Trennung ven konvent
kontrollen méglich. neller und Bioware,

Die Kontrolle besteht aus: Werarbeitungsvorgédnge, Trennung un

1. Dokumentenptiduhg Reinigung,

UWareneingangs- und Warenausgafrdéedtierung und Werburg im Waren

kumente sowie ausgang
URezepturen werden vor Ort gesichtet und uberprift

werden beziiglich des Warenfluss%'%l!ﬁosfn des Kontrollverfahrens tragt
Plausibilitat geprift. nternehmen.

Okologische und Tierwohl-Belange sin
also im Okolandbau abgedeckt — in del
anderen Bereichen der Nachhaltigkeit
tragt jeder Biobetrieb selbst die Verant
wortung zur Umsetzung.



Fir den Begriff ,regional” gibt es kegt®nsmittel aus der Region bevorzugen.
gesetzlich geschutzte Definition. InJdeétter und besser gebildet die Befragten
Regel versteht man darunter zum Beisgneldesto mehr war ihnren an regio
Produkte, die nur Uber kurze WegentemsProdukten gelegen. Fur Bewohner
portiert und vor Ort verarbeitet wemgs Stadten spielt Regionalitat eine
Dass ,regional” viel mit NachhaltigheittzegroRere Rolle als fir Menschen aus
tun hat, leuchtet ein: Geschéaftsbedidlichen Raumen. 75 % der Befragten
gen im naheren Umkreis sind in desifegatiem bereit, einen héheren Preis flr
langlebig und transparent angelegteljiozale Produkte zu zahlen. Die meisten
Transportwege schonen die Umwebtegriinden ihre Akzeptanz héherer Preise

damit, dass sie Familienbetriebe unterstut
Was im Einzelfall unter ,regional“ zzen und den Erzeugern faire Preise zahlen
verstehen ist, muss jeder Betrieb fiuodei.
selbst definieren. So kann er als Grenze
fir die Herkunft seiner Rohstoffe einen  Stimme tberhaupt

. . . nicht zu: 2 %

Kulturraum (z. B. Niederrhein), esa@me
politische Einheit (z. B. Main-Kins
oder eine Landschaft (z. B. Odenwald
Eifel) festlegen. Wichtig ist dabei,
diese Regionen den Verbrauche
kommuniziert werden und so di
Ausrichtung veranschaulicht wi

Stimme eher

nicht zu: 5%

Stimme
eher zu:
50 %

Hohe Akzeptanz bei
den Verbrauchern

»Ich bevorzuge Lebensmittel aus

Bei einer reprasentativen Verbraucht
frage des Bundesministeriums fur Ernah

rung und L_andWirtSChaft im Jahr 2Q.3jie: umfrage des Bundesministeriums fur Emnahrung
wurde ermittelt, dass 92 % aller Bafragt@dwirtschaft, 2013

Um es fur Verbraucher nachvollziehdx&ntpft. Alle Produkte, die dieses Si¢
zu machen, sollten regionale Prodtriggen, missen die Grundanforderung
gekennzeichnet sein. Fir die untecduRechtsvorschriften fir den 6kologis
gefuhrten Siegel ist anhand von Kiiandrau erfillen.

festgelegt, inwieweit die Ware aus der
definierten Region kommen muss und
welche Verarbeitungsschritte dort abl
mussen. Alle hier vorgestellten Siegel
werden regelmalRig Uberpruft.

aus Baden-
Warttemberg

£6-Oko-Verordnung

Regionalsiegel der Bundeslandeegionalfenster

Einige Bundeslander haben RegiobasiBgeglionalfenster informiert Uber die
eingefluhrt, wie z. B. ,Gutes aus Hdasdhter eingesetzten landwirtschaftlic
oder ,Geprifte Qualitat Bayern“. Zutaten und den Ort der Verarbeitung.
Region muss kleiner als Deutschland s
und wird eindeutig benannt, z. B. Land!
Bundesland oder Radius in Kilometern

Regionales Bio-Siegel

In verschiedenen Bundeslande
Regionen Deutschlands wurde
Forderung der Regionalvermar
Bio-Siegel mit Herkunftsbestim

www.regionalbewegung.



Rinder aus dem eigenen landwirtschaft
chen Betrieb. Die Schweine werden vo
Bauern aus dem Nachbarort bezogen.
Der Metzgerei ist eine Schlachtung
angeschlossen, sodass auch hier kurze
Wege zwischen Tierhaltung, Schlachtu
und Verarbeitung liegen. Auch Hahnch
° werden von einem benachbarten Land
bezogen. Bedingt durch das begrenzte
regionale Angebot kann den Kunden
nicht immer gleichbleibende Ware zum

Regionale Lebensmittel und Saisosaitiif eine saisonale Speisengestaltung
gehen natirlich Hand in Hand, derathten und diese entsprechend bewerben.
was in der entsprechenden JahresBédt Herausforderung fur den Fleischer ist
bzw. Saison wachst, kann in der Reghbmi, saisonale und regionale Produkte

Eine Fleischerei ganz auf Rohstoffgeavisnschten Zeitpunkt geboten werde
der Region umzustellen, ist gar niacdkdrdoumfassender Kundeninformation
schwierig, wie es zunachst klingendiea@efllgelfleischvermarktung dennoc
Eine solche Umstellung braucht jeeofttigfeith. Die Klostermetzgerei prodt

angebaut werden. im Angebot optimal einzubringen, den
ggf. hoheren Einsatz von Handarbeit zu

Auch in der Fleischerei werden tradéwwerkstelligen und dies den Kunden

nell saisonale Produkte wie Grillguty kommunizieren. Interessant ist hier

Viele Fleischereien beziehen Tierehhemiachlich ausgewahlte Fleisch- un
direkt von Landwirten, was auch d®vurstspezialitaten, wie z. B. frankische
Kunden gut vermittelt werden kanrH&esmaicher, Rot- und WeilRgelegte, L
aufbauend kann mit dem Landwirt wersin Presskopf und Winzersalami.

bart werden, dass er seine Futtermittel in
zunehmendem Mal3e aus der U

bezieht. Wichtig ist, dass die Kt

die Umstellung auf regionale R¢
informiert werden und dass Pro
regionalen Rohstoffen besonde!

zeichnet sind. Denn Regienales

sondere in der Verbindung mit E

wird beim Verbraucher oft als bs
Qualitatsmerkmal wahrgenomm .
honoriert.

Werfen Sie dazu doch mal einen Blick

in didetzgerei Schmidt inibaaden
Westerwald: Hier gehort Regionalitat in
Verbindung mit 6kologischer Erzeugung zu
den Grundlagen des Verarbeitungsbetrie
bes: www.metzgerschmidt.de.

Lammfleisch oder der klassische Gércdewieder die regionale Vernetzung im
braten angeboten. Es gibt jedoch dRabibem eines Zukaufssortimentes: Wieso
hinaus auch Mdglichkeiten, regionalehirmi den Wirstchen eine regionale
saisonale Produkte in die FleischvBerfsgiezialitat, eingelegtes Gemduse der
tung einzubeziehen, z. B. frische Kndh&diegenden Hofverarbeitung oder einen
Zwiebeln und Gemiuse. Insbesondétaibock anbieten? Sollte dieser vor Ort
Betriebe, die zusatzlich Catering andizédmt werden, bendtigen Sie daflr
kénnen sich auch in diesem Segmpdoch eine Ausschankgenehmigung.

von anderen Anbietern abheben, indem

Ein weiteres Beispiel von vielen N ias Vs S e i anter
erfolgreiche Produktion aus reg
Rohstoffen idetizgerei des Klost
MinsterschwarBachstammen di




rind.d-

Biodiversitat ist der Fachbegriff firg&ondere Arten in der Fleischerei —

biologische Vielfalt. Sie ist Teil derd%?éﬂf’lmpurger Rind
,Okologie* des Nachhaltigkeitskonzep

tes. Durch den Kauf von Rohstoffemaler Gegend um das wirttembergische
nachhaltiger Landwirtschaft tragenSeinvzéabisch-Hall ist die Limpurger Rinder
Erhaltung der biologischen Vielfaltdasse beheimatet. Nach dem DreiR3igjahri
gen Krieg entstanden, dienten die Tiere in
der kleinbauerlichen Landwirtschaft dieser
Udie Vielfalt der Arten, Region als sogenannte Dreinutzungstiere,
OIdie neben der Arbeitsleistung auch Milch

Udie Vielfalt der Lebensraume un Fleisch lieferten. Zum Erhalt di
Udie genetische Vielfalt innerhalb QF’ eIseh fisterten. ~um =rhan dieser

Tier- (Rassenvielfalt) und Pflanz Indgprasse V\(-ur((j:let 1387dem?__2uchterver
(Sortenvielfalt). einigung gegrundet, die das Limpurger

Rind vor dem Aussterben bewahrte. Die
Boden-, Klima- und Wasserverhalthisseunger werden auf der-Weide gehal
stimmen, welcher spezifische Lebaesrakommen nur im Winter in den Stal
entsteht und welche Tiere und Pflamzémwerden erst mit etwa drei Jahren

sich dort ansiedeln. Ist zum Beispigkdehlachtet. Heute ist das Fleisch in

Boden nahrstoffreich und gut mit Wasdezichen Fleischereien und Restaur
versorgt, sind dort ganz andere Pfldiezsem Region erhéltlich. Insbesondere
und Tiere zu Hause als auf-magerdtietsoh der Weideochsen ist besonders
ckenen Boden. Auch die lokale Termpkigtieinfaserig und zart mit optimal

Zur Biodiversitat gehoren:

spielt eine grol3e Rolle und beeinflkettabdeckung und Marmorierung. Es ha
welche Pflanzen- und Tierarten eingnen klaren, intensiven und wirzigen
Lebensraum besiedeln kénnen.

Rindfleischgeschmack. In Schwabisch-Hall
wird das Limpurger beispielsweise in der
Metzgerei Hespelt vermarktet.

falt —

om Limpurger Rind

VAN IO
www.slowfood.dle

des Zweinutzungstiulii:s

sauen. Die Erzeugergemeinschaft
Schwabisch-Hall wird mit einer Herkun
bezeichnung (g. g. A. — geschutzte geo
grafische Angabe) fir die Diversifizieru
der landwirtschaftlichen Erzeugung vor
der Europdischen Union gefordert.

Wenn Sie Fleisch von Rindern, Schafe
oder Ziegen anbieten, die auf Flachen
Vertragsnaturschutzes weiden, férdern
Wer biologische Vielfalt in der Fleidahérelogische Vielfalt und erhalten da
fordern méchte, sollte sich gut Ubetdidieebensgrundlage seltener Tier- unc
Hintergrinde informieren, um auctPflanzenarten. Einige Schaf- und Rind¢
Kunden die Biodiversitat schmackha$tsem eigenen sich beispielsweise be:
machen. Denn alte Nutztierrassendexisegut fir die Beweidung von Hangla
zwar in Sachen Geschmack und Fledgchipstimmten empfindlichen Boden.
litat viel zu bieten, die Fett-FleischS¥erterfestigen mit ihren Hufen den Bo
lung jedoch weicht von derjenigendraditchitzen ihn so vor Erosionsschac
allgemein erhéltlicher Produkte abKDeden, denen die Notwendigkeit von
Kunden muss daher verstandlich sdatuvszhutz und artgerechter Tierhaltu
rum das Fleisch alter Nutztierrassdrewausetrist, sind auch beretit, fir entsp
ist, obwohl es aus der Umgebung steened Produkte mehr zu bezahlen.
und maoglicherweise nicht den handelsiubli
chen Qualitdtsmalstaben entspricAlte Nutztierrassen sind auch fir die
Profilierung regionaler Gastronomie vo
deBed@diving. FUr einen Fleischereibetrie
kann sich hier eine fruchtbare und
ftlicboRnenswerte Zusammenarbeit entwick
So wurden in diversen Regionen Deuts
S€Ngnds in diesem Rahmen (,Erhalten du
Chirg 2 &Y alte Rassen wiederentdeck
z. B. das Bentheimer Schwein, das
Murnau-Werdenfelser Rind, das Rhons
Ein gelungenes Beispiel fir die WidideTdiaringer-Wald-Ziege, das Altsteire
fuhrung alter Rassen ist das SchwHlbilscleder die Lippegans.
Hallische Landschwein. In den 1980er
Jahren fast ausgestorben schlossen sich
einige Liebhaber der robusten
sammen und bauten eine neue
Heute gibt es wieder etwa 280 L.

“Wiederentdeckung“

AN jund

wWww.genres. (e



Organisationen und Hersteller desdage@s fair Gehandeltes
Handels achten insbesondere auf digch bei uns?

gerechte Entlohnung der Arbeiter, soziale

Absicherung und Projekte wie z. BA8chuin landwirtschaftlichen Bereich gibt

bauten in den Herkunftslandern. Kissgisbkeetschland Verbesserungspotenziale

,Fairtrade“-Lebensmittel sind Kakano &adhen Fairness bei Arbeitsbedingun

Kaffee, aber auch Tee, Zucker, GegédirzBezahlung und Erzeugerpreisen. Wer

getrocknete Frichte und Nisse gedeiren eigenen Betrieb am Prinzip Fairness

zum breiten Sortiment des fairen Hametglert und auch seine Lieferanten

Oft werden fair gehandelte Produkteanach auswéahlt, tragt dazu bei, dass das

Okologisch abgebaut. entsprechende Bewusstsein im Arbeitsleben
wachst. In Deutschland gibt es einige
Initiativen flur faire Lebensmittel, oft in Zu
sammenhang mit 6kologischer Produktion.
So gibt es beispielsweise Bioverbande, die
nach einem ,Fair-Siegel“ zertifizieren, den
Bio-Fair-Verein, der ebenso unabhangig zer
tifizieren lasst, oder auch Erzeugergemein

o ) ) schaften wie die Uplander Bauernmolkerei,

Beispiele fir Handelsmarken des fairen Hancéﬁlé eine Initiative zu fairen Milchpreisen

Fir Metzgereien sind insbesondere i hdidae rief.

aus den Bereichen Feinkost, Ole, Gewiirze,

aber auch Berufsbekleidung aus fair "&Rouls,?

delter Baumwolle interessant. —

FAIR @

D
2 Gen |ES‘—’?“\

Die Markenzeichen — auch da>

bekannte Fairtrade-Siegel -

sind privatrechtlich geschin
Wer damit wirbt, muss sich entspre

zertifizieren lassen.
Beispiele fur Bio- und Fair-Siegel

Fossile Energietrager wie Kohle, Gasunddatzlich kénnen zentrale Heizanl

Ol werden in absehbarer Zeit aufgedeausinzelne Gerate auch mit regener

sein. Sonne, Wasser, Wind, ErdwarereEmedgie betrieben werden, zum Be

Bioenergie z. B. aus Holz sind nachtigRejéets, Hackschnitzeln eder mit He

Energietrager, die auch nachfolgendesser aus Solarkollektoren. Umgekeh

Generationen zur Verfigung stehekann die Abwarme von Kihlanlagen au

Fleischereien verbrauchen viel elektndeivedrmung von Arbeitsrdumen ode

Energie, deshalb zeigen Optimierwhggehadehgeschaftes verwendet werde

EinsparmalBnahmen hier besonderd/athtikeist es, den Energieverbrauch z

Wirkung. Stellt sich eine Fleischerdb&umentieren, damit sich feststellen

einen umweltfreundlichen Energietésgtr ob Einsparungen den Erwartunge

um und fahrt MaBnahmen-zur Eneggitsprechen oder ob nachgebessert

einsparung durch, ist sie auf dem Weiglen muss.

zur Nachhaltigkeit einen grof3en Schritt

weitergekommen. Auch der Fuhrpark einer Fleischerei ka
einiges zur Umweltschonung beitragen

Arbeiten m|t Sauberer Energie wenn hier auf maximale AUSIaStung de
Laderaumes, intelligente Routenplanur

Okostromanbieter beziehen Stromspassame Motoren oder beispielsweise

erneuerbaren Energien. Vor einemBEfé&ttoseitrieb geachtet wird.

des Stromanbieters sollte man sich Uber

verschiedene Anbieter und ihre Angebote

informieren. Manche liefern nur zum_Tei

Okostrom, andere zu 100 %.

www.gruenerstromlabel.



Erhitzungsprozesse und-Kuhlung efchen und Garen:

brauchen am meisten Energie (siehe

Grafik). OptimierungsmaBnahmen iWMésserinhalt der Kessel so niedrig wie
sich deshalb hier am starksten aus. P@glich halten

einen lasst sich mit optimaler Techhltkegge! so kurz wie méglich 6ffnen
Energie einsparen; zum anderen kaRlign, ob die Kochtemperatur abge
geandertem Nutzerverhalten viel be@gikt werden kann

werden. Mogliche Ansatzpunkte wer@énstige Produktionsreihenfolge wéhlen:
Kochwasser kann eventuell zum Brihen
oder Vorreinigen der Anlagen weiterver

Folgenden erlautert.

wendet werden
UZeitgenaues Ein- und Ausschalten der
Kessel und Warmhaltegerate

Koch-/Backprozesse
40 %

Kéalteanlagen

22% .
Kuhlung:
Elektrische

5 UKUhlraume so kurz wie moglich 6ffnen,
ffzzte Kalteschutzvorhang anbringen
UGlnstigen Standort fur Verflussiger

Beleuchtung wahlen: staubfrei, mdglichst kihl
2% UTemperatur prifen: eine Anhebung um

warmwasser 1 °C kann 4 % Energie einsparen
2% UKihlrippen der Verfliissiger regelméaRig

sg/:mwarme reinigen, um eine gute Warmeabgabe
Zu garantieren

UAuslastung der Gerate und Abschalten

unnotiger Gerdte, die kaum bestickt
sind

Energieverbrauch in einer Fleischerei

UAbdeckungen an Kuhltresen in degrdermaoglichkeiten im
verkaufsfreien Zeit anbringen  Energiebereich
UBeim Kauf neuer Geréate auf effiziente
Energienutzung achten Lassen Sie sich bei Neuerungen im
UAbwarme von Kalteanlagen zur \FAgfgiebereich unterstitzen: Angepass
wasserbereitung nutzen intelligente Losungen fiir Ihren Betrieb
sowie Hilfe durch den Forderdschungel
bekommen Sie beispielsweise bei einel
Energieberatung.

Bewusste Verarbeitung statt
Massenproduktion

Energieberatungsporta

Beispiel: d&tzgerei Sonnenschein
aus Wupperil3 ihr nachhaltiges
Unternehmenskonzept ansprecheria zu
kommunizieren. Hier wird Uber zahlreiche Unterstitzung
Sehen Sie sich doch mal den Interméglidhkeiten aufgeklart, wie beispiels
tritt des Betriebs im Bereich Nachhediggceit
anwww.metzgerei-wuppertal.de  UEnergieberatung
Metzgerei > Nachhaltigkeit. — bis 80% des Beraterhonorars
UKé&lte- und Klimaanlagen
— Sanierung und Neuinvestition
UHocheffiziente Querschnittstechnolog
— bis 30%
UKraft-Warme-Kopplung

Bundesamt fiir Wirtschaft und Ausfuhrko




Was zunéachst recht theoretisch klingtubdiksimsveranstaltungen und Beteili
sich jedoch mit zahlreichen Angebotgungnan regionalen Veranstaltungen
das Umfeld zum Leben erwecken — Brdriebsfiihrungen oder ein Tag der
viele Betriebe tun dies engagiert. offenen Tir helfen dabei, den Kontakt
zum Umfeld aufzubauen und zu
UAnbieten von Ausbildungsplétzen erpajten. Im diesem Rahmen lassen
So bieten Sie jungen Menschen eingjch die Besonderheiten der Fleischerei

Perspektive und leisten einen Beitiggy jhr nachhaltiges Konzept besonders
zu deren beruflicher Qualifikation gyt erlautern.

(mehr Informationen unter:

www.fleischerberufe.de). USponsoring
_ _ Auch mit Sponsoring ausgewahlter Ver
UWeiterbildung eine oder Veranstaltungen im Ort kann

Die FaChkrafteWGiterb”dung ist eirgozia|e Verantwortung ubernommen
wichtiges Element der nachhaltigefyerden. Spenden fiir karitative Zwecke,
Betriebsflihrung. Auch wenn die Athgitssrderung des Fleischerhandwerks
belastung hoch ist: Weiterbildung is§éiirrsrderung der Ausbildung sind
die (Qualitats-)Entwicklung des Bejjigtese Moglichkeiten.

und gut ausgebildete Mitarbeiter

mafgeblich. Beachten Sie hierzugttkung von regionalen

auch den Hinweis auf die Seminarigégschopfungsketten

fur das Fleischerhandwerk der Bundgyfristige regionale Partnerschaften

anstalt fir Landwirtschaft und Ernghyige@ien Verarbeitern und Landwirten

(BLE) auf der nachsten Seite.  tragen ganz wesentlich zur Entwicklung
einer Region bei. Hier seien nur drei

UKooperation mit berufsbildenden umkpekte genannt:

allgemeinen Schulen Erhalt von Arbeitsplatzen in landlichen

Die Vorstellung eines nachhaltig afpegionen, das Wiederbeleben regio

tenden Fleischereibetriebes bietetgh¢er Traditionen oder Spezialitaten

Mdglichkeit, das Interesse fur den @Befufie Sicherung der spezifischen

und eigenen Betrieb zu wecken. Kulturlandschaft vor Ort.

Bei der Vielzahl an Informationen, di& Gestaltung des Ladens (sowie der
denen der Verbraucher taglich konfloktiensstatten) kann mit der Verwend
wird, ist es nicht leicht, sich als Betraelhnhaltiger Materialien und Designs &
Gehor zu verschaffen. Das Interes&deléiestt der Nachhaltigkeitskommunik:
sich jedoch mit gréRtmoéglicher Tragepatenwerden. Auch hier ist wieder d:
wecken: Herkunft der Rohwaren inN&tzwerk lokaler Handwerker interesse
sammenhang mit authentischen Erzdaedspielsweise mit Mdbeln eines loka
geschichten, Einblick in die Arbeitsatideiieers aus heimischen Holzern.
des Betriebes sowie die Bandbreite sozialer
Aktivitaten mit den entsprechendeM&dtigstes ,Sprachrohr” bleibt aber Ih
tern sind einige Anregungen dazu.Verkaufspersonal, welches-der beste E
schafter Ihrer Bemihungen um Nachhe
Wichtig dabei sind klare, glaubwiré&eeist. Denn nur was intern gut komm
und nachvollziehbare Aussagen argtttwird, kann vom Personal Uberzeu:
unverbindlicher Marketingfloskeln. weitergegeben werden!

Beispiele fur solche Aussagen kénptep QIS TAL TUNGSHINWEIS

SWir beziehen unser Schweinefleisch . .
e§gméraare Fleischerhandwerk

vom Landwirt XY. Alle unsere Lief
sind im Kreis XY angesiedelt.”
OdefWir verarbeiten ausschlieRl »,Bio und nachhaltig -
Frischei/Eier von Hihnern aus BL \iEElS SR werd
tung.OdefUnser Betrieb nutzt zu
100 % Oko-Strom.*

Vom Aufkleber bis zur Schiefert
formationen fiir Kunden kénnen
raum aushangen, im Internet ve
am Produkt platziert werden ode
zu bestimmten Themen ausliege



Das Bio-Food Handbuch

Udo Pini

h.f.ullmann publishing, Potsdam, 2014
ISBN: 978-3-8480-0295-5

Die Kuh ist kein Klimakiller

Anita Idel

Metropolis Verlag, Marburg, 4. Auflage 2012
ISBN: 978-3-89518-820-6
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Okologischer Lebensmittel in Deutschland www.ecovin.de
U www.boelw.de Uwww.verbund-oekohoefe.de

Internetseite der FAO mit Informationen-zur N%ﬁjlrheéltl@bensrfm_ttelhﬁnd;lI d
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