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Disclaimer

Die enthaltenen Schulungsinhalte sind im Rahmen der MaRRnahme , Lehrgang Oko-Kontrolle“ erstellt worden.
Diese Materialien wurden 2024 und 2025 genutzt, die letzte Aktualisierung fand im September 2025 statt.

Die Prasentationen sind Anschauungsexemplare und diirfen in dieser Form nicht fiir eigene Schulungen
verwendet werden.

Im Auftrag des BMILEH und der BLE hat ein Konsortium diese Schulungsinhalte entwickelt und 13 Schulungen
durchgefiihrt. Das Konsortium bestand aus:
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Gesetzliche Grundlagen
Kennzeichnungsmaoglichkeiten
Umsetzung Kontrollverfahren

Kontrollen bei Auszeichnung des
Bio-Anteils und

Veranstaltungszertifizierung

Praxisibungen zur Kennzeichnung
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ZIELE DER SCHULUNG
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> Sie kdnnen das Anwendungsgebiet und Regelungsbereiche der auf Grund des § 6 des OLG erlassenen
Rechtsverordnung benennen

> Sie konnen die Kennzeichnungen in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen beschreiben

> Sie konnen den Bio-Anteil in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen berechnen
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Rechtlicher Hintergrund

Artikel 2 Abs. 3 der Verordnung (EU) 2018/848:

= Arbeitsgange in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen, die von einem Anbieter im Sinne des Artikels
2 Abs. 2 d) der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 durchgefiihrt werden, fallen nicht unter die vorliegende
Verordnung.

Gemeinschaftsverpflegung (GV):

= gastronomische Verpflegung auRerhalb privater Haushalte = z.B. Restaurants, Kantinen, Mensen

= Eigenbewirtschaftung vs. Caterer als externe GV-Betreiber

2024/25 >
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Rechtlicher Hintergrund

Artikel 2 Abs. 3 der Verordnung (EU) 2018/848:

= Arbeitsgange in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen, die von einem Anbieter im Sinne des Artikels
2 Abs. 2 d) der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 durchgefiihrt werden, fallen nicht unter die vorliegende
Verordnung.

= Die Mitgliedsstaaten konnen nationale Vorschriften oder, in Ermangelung dessen, private Standards fur die
Produktion, Kennzeichnung und Kontrolle von Erzeugnissen aus Arbeitsgangen in gemeinschaftlichen
Verpflegungseinrichtungen anwenden.

= Das Logo der Europaischen Union darf nicht in der Kennzeichnung und Aufmachung von diesen Erzeugnissen
sowie in der Werbung fiir diese Erzeugnisse oder fur die gemeinschaftliche Verpflegungseinrichtung
verwendet werden.
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Bio-AHVV: Gesetzliche Grundlagen

Bio-AHVV: Aktueller Stand

= Seit Oktober 2023 erstmalig nationaler Standard fl’j"r
Bio-AulBer-Haus-Verpflegung (vorher Regelung im OLG,
dass BioVO auch fur AHV gilt)

= Einfaches auf die
Gastronomie/Gemeinschaftsverpflegung
zugeschnittenes Kontrollverfahren zur Erhohung des
Bio-Anteils

= erstmalig Bio-AHV-Logos mit prozentualer Auslobung
des Bio-Anteils moglich
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Bio-AHVV: Gesetzliche Grundlagen & Lehrgang

Fur wen gilt die Bio-AHVV?

q“‘. Oko-Kontrolle

Anbieter im Sinne des Artikels 2 Abs. 2 d) der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011:

» Gemeinschaftliche Verpflegungseinrichtungen jeder Art (auch Fahrzeuge oder festinstallierte oder
mobile Stande), welche

1. gewerblich tatig sind;
2. Lebensmittel fir den unmittelbaren Verzehr durch den Endverbraucher zubereiten.

» z.B.: Restaurants, Kantinen, Mensen, Cafés, Bistros, Foodtrucks, Caterer mit unmittelbarer Abgabe
vor Ort u.a.
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Fur wen gilt die Bio-AHVV?

» Was bedeutet , Zubereitung fur den unmittelbaren Verzehr fur den
Endverbraucher”?

= Keine Produktion von vorverpackten Lebensmitteln, welche nicht fir den unmittelbaren
Verzehr vorgesehen sind (z.B. Herstellung von Fertigsuppen oder Tiefkthlpizzen);

= Keine Produktion von zubereiteten Speisen, welche zur weiteren Zubereitung ausgeliefert
werden;

- Es gilt im Einzelfall zu prifen, ob Caterer, die nicht ausschlieRlich an Endverbraucher abgeben,
unter die EU-Oko-Verordnung fallen und weiterhin ein EU-Zertifikat aufweisen miissen: AHV-
Unternehmen, die sowohl fir den unmittelbaren Verzehr zubereiten wie auch fir den Verkauf
an Wiederverkaufer/Weiterverarbeiter fallen i.d.R. unter beide Standards und benotigen eine
Doppelzertifizierung.
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Fallbeispiele

Handelt es sich bei den Fallbeispielen um eine gemeinschaftliche Verpflegungseinrichtung im Sinne
des Artikels 2 Abs. 2 d) der Verordnung (EU) Nr. 1169/20117?

= Caterer mit Zentralkliche und Essensausgabe an verschiedenen Schulen und Kitas

= Caterer mit Zentralkliche und Auslieferung an verschiedene Einrichtungen ohne eigene
Essensausgabe (keine direkte Abgabe an Endkunden)

= Caterer in Mietkliche: Produktion je nach Kundenauftrag
= Restaurant mit Cateringangebot fiir verschiedene Veranstaltungen
= Hotel mit Frihstlicksangebot

= Caterer mit Produktion von Convenience-Produkten fiir den Handel

2024/25 10



Bio-AHVV: Gesetzliche Grundlagen

Fur wen gilt die Bio-AHVV nicht?
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= § 3 Abs. 3: Kindertagesstatten und Schulen, in denen selbst, vor Ort, in eigenen

Kichen und fir den Eigenbedarf zubereitet wird, sind von der

Zertifizierungspflicht ausgenommen, sofern sie nicht die Kategorie-Auslobung mit

AHV-Kennzeichen verwenden;

= Der Verkauf von vorverpackter Ware an Endkunden ist weiterhin von der

Kontrollpflicht ausgenommen;

2024/25

Beispiel: Die Abgabe
von vorverpacktem
Bio-Joghurt als
Nachtisch ist nicht
kontrollpflichtig.

11



4
A\ A
Bio-AHVV: Gesetzliche Grundlagen %%, Lehrgang
q“. Oko-Kontrolle
‘-—-

Fallbeispiele

Fallen folgende Einrichtungen unter die Ausnahmeregelung?

= Restaurant mit Bio-Weinausschank

= Restaurant, welches in der Speisenkarte regionale Lieferanten bewirbt (,Unser Rindfleisch
beziehen wir vom Bio-Hof XY“)

= Schule mit eigener Ausgabestelle und Belieferung durch ein Catering-Unternehmen

2024/25 12
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Kennzeichnungsmoglichkeiten

Ubersicht

= Auslobung von einzelnen Bio-Zutaten, Bio-Erzeugnissen oder Bio-
Produktgruppen auf Speisenplanen, Tafeln etc.

= Verpflichtend gemald §6: Tagesaktuelle Bio-Zutatenubersicht

= Fakultativ: Verwendung der Bio-AHV-Logos mit prozentualer Bio-Auslobung

= Die Kuche (die Zubereitung) unterliegt keinen speziellen Anforderungen
- Speisen und Komponenten, die im eigenen Unternehmen zubereitet
werden, dirfen nicht als biologisch/6kologisch gekennzeichnet werden,
sondern nur ihre Zutaten oder zugekaufte biologische Erzeugnisse!
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Kennzeichnungsmoglichkeiten

Verpflichtend gemaR § 6: Tagesaktuelle Bio-Zutateniibersicht

= enthalt eine Auflistung aller Zutaten, die an diesem Tag in Bio-Qualitat eingesetzt
werden;

= auch die regelmaflig verwendeten Zutaten und Erzeugnisse dirfen in der

Ubersicht enthalten sein, auch wenn sie tagesaktuell nicht fiir die Zubereitung
verwendet werden;

= zwischen Bio-Zutaten und Zutaten in Umstellungsqualitat ist zu unterscheiden;

2024/25 14
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Kennzeichnungsmoglichkeiten

Verpflichtend gemaR § 6: Tagesaktuelle Bio-Zutateniibersicht
= muss stets flr Gaste leicht zuganglich sein, z.B. durch einen Aushang;

= auch eine Auflistung der Nicht-Bio-Zutaten ist zulassig (insbesondere bei
Unternehmen mit einem hohen Bio-Anteil sinnvoll);

= Angabe der Codenummer der Kontrollstelle oder Name der Kontrollstelle moglich,
z.B. , kontrolliert und zertifiziert durch Kontrollstelle DE-OKO-XXX");

2024/25 15



Bio-AHVV: Kennzeichnung

Kennzeichnungsmoglichkeiten

Verpflichtend gemaR § 6: Tagesaktuelle Bio-Zutateniibersicht

= bei zusammengesetzten Zutaten ist eine Nennung der
Einzelzutaten nicht erforderlich, z.B. genugt die Auslobung
,Bio-Fruchtjoghurt”, wenn dieser als fertiger Bio-Fruchtjoghurt
bezogen wird;

= Bio-Zutaten kdnnen auch in Produktgruppen angegeben
werden, sofern sinnhaft und moglich. Z.B. Teigwaren, Obst,
Gemuse, Milchprodukte etc.;

= werden zu 100% Bio-Zutaten verwendet, ist eine
Einzelzutatenibersicht nicht erforderlich.

2024/25
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Kennzeichnungsmoglichkeiten

2024/25 17
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Kennzeichnungsmoglichkeiten

Zusatzliche Kennzeichnungsmaoglichkeiten:

= Zutatenauslobung direkt am Gericht / auf Speiseplanen / auf Tafeln / begleitenden
Werbematerialien;

= sofern ein Gericht zu 100 % aus Bio-Zutaten besteht: Zusammenfassende

Kennzeichnung, dass alle Zutaten dieser Speise oder dieses Getranks biologisch
produziert worden sind;

= Bio-Komponenten-Auslobung bei zugekauften Bio-Convenienceprodukten, z.B.
,Bio-Kartoffelsalat®, sofern dieser als fertiger Bio-Kartoffelsalat bezogen wird
(erfolgt eine Zubereitung im Unternehmen dirfen nur die tatsachlich verwendeten
Bio-Zutaten gekennzeichnet werden, z.B. Kartoffelsalat aus Bio-Kartoffeln).

2024/25 18
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Kennzeichnung mit dem Bio-Siegel

= Das deutsche Bio-Siegel darf in Verbindung mit dem Bio-Angebot zur
Kennzeichnung genutzt werden B Anmeldung erforderlich unter www.bio-
siegel.de; das Bio-Siegel darf nicht irrefihrend eingesetzt werden!

= Keine Verwendung moglich ohne direkten Bezug zu den Bio-Zutaten;

= Private Bio-Zeichen zur Bewerbung des Oko-Landbaus kénnen dartber hinaus
unabhangig von den Bio-Zutaten verwendet werden;

= Keine Verwendung des EU-Bio-Logos zulassig.

2024/25 19
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Kennzeichnung mit privaten Zeichen

= Private Bio-Zeichen zur Bewerbung des Oko-Landbaus kénnen dariiber hinaus
unabhangig von den Bio-Zutaten verwendet werden

Wir eind
Partuer von

Bioland
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Bio-AHVV: Kennzeichnung & Lehrgang

Kennzeichnung mit dem AHV-Kennzeichen / e Oreenote
Bio-AHV-Logo

Erganzend fakultativ zur tagesaktuellen Bio-Zutatentibersicht:
Auszeichnung des Bio-Anteils

= prozentualer Netto-Gesamtbetrag der Bio-Einkaufe bezogen auf den gesamten
Lebensmitteleinkauf

= drei Kategorien mit einheitlichem Zeichen

= erfordert Bio-Zertifizierung flir die Kategorieauslobung

2024/25 21
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Kennzeichnung mit dem AHV-Kennzeichen / =
Bio-AHV-Logo

Bronze zeichnet einen Bio-Anteil von 20 — 49% aus, bezogen
uf den gesamten Nettowert der eingekauften Lebensmittel.

Silber zeichnet einen Bio-Anteil von 50 — 89% aus, bezogen auf
en gesamten Nettowert der eingekauften Lebensmittel.

Bio Gold zeichnet einen Bio-Anteil von 90 — 100% aus, bezogen auf
= den gesamten Nettowert der eingekauften Lebensmittel.

2024/25 22
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Bio-AHVV: Kennzeichnung & Lehrgang

Kennzeichnung mit dem AHV-Kennzeichen / e Oreenote
Bio-AHV-Logo

= Tagesaktuelle Bio-Zutateniibersicht dennoch immer verpflichtend!
= AHV-Kennzeichen darf in der Unternehmenskommunikation verwendet werden;

= Gestaltungsvorgaben gemald Anlage 1 der Bio-AHVV sind einzuhalten (u.a.
Ausfuhrung in Farbe, Schwarz-Weil} im Bedarfsfall)

Bio

90-100%
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Kennzeichnung mit dem AHV-Kennzeichen / e

Bio-AHV-Logo

= Unverzigliche Meldung nach Ablauf eines Monats an die Kontrollstelle, wenn der
Anteil unterschritten wurde und der Unternehmer in eine andere
Auszeichnungskategorie fallt;

* Erhohung des Anteils kann jederzeit bei der Kontrollstelle beantragt werden
(basierend auf dem Durchschnittswert der letzten zwolf Monaten).

2024/25 24



Bio-AHVV: Kennzeichnung

Bio-Zertifikat fur die Kategorieauslobung
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Ablauf des Kontrollverfahrens

Bevor mit Hinweisen auf den 6kologischen Landbau geworben werden darf, muss
eine Erstkontrolle durch die Kontrollstelle stattfinden.

Erstellen einer Betriebsbeschreibung:

= Namen und Anschrift des Unternehmens und ggf.
sonstiger Betriebseinheiten

= Tatigkeitsbeschreibung

Betriebsbegehung:

= getrennte Lagerung von biologischen und
konventionellen Rohstoffen oder eindeutig
gekennzeichnete Bereiche

2024/25 26
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Erstkontrolle

Durchfihrung von Erstkontrollen und Erstellen einer Betriebsbeschreibung:

= werden weitere Betriebsstatten vom Unternehmen fir Tatigkeiten im
Kontrollverfahren genutzt? Z.B. weitere externe Standorte, Lagerstatten,
Produktionsktichen, Ausgabestellen mit eigenem Personal etc.

= welchem Betriebstyp kann das Unternehmen zugeordnet werden? (z.B.
Betriebskantine, Restaurant, Café, Catering)

= wie erfolgt die Kennzeichnung? Soll eine prozentuale Auslobung mit Bio-AHV-Logo
erfolgen?

2024/25 27
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Erstkontrolle

Prufung Grundvoraussetzung im Betrieb und Lagerbegehung:
= ein und dieselben Zutaten diirfen nicht zeitgleich (am selben Tag) in biologischer
und konventioneller Qualitat verwendet werden;

= die Lagerung von biologischen und konventionellen Rohstoffen muss getrennt
erfolgen oder in eindeutig gekennzeichneten Bereich;

= bei Parallellagerung von ein und derselben Zutat in biologischer und
konventioneller Qualitat muss Art und Anzahl der ausgegebenen Speisen aus der
Buchfihrung hervorgehen (fur die Plausibilitatsprifung).
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Regelkontrolle

Jahrliche Routinekontrolle vor Ort:
" in der Regel unangemeldet;

= wahrend der Ublichen Betriebs- und Geschaftszeiten.

- Mogliche Kontrollzeiten rechtzeitig abklaren; Geschaftszeiten der
Betriebsbeschreibung entnehmen; ggf. Offnungszeiten im Internet prifen.

2024/25 29



Bio-AHVV: Ablauf des Kontrollverfahren

Regelkontrolle

Jahrliche Routinekontrolle vor Ort:

Dokumentenkontrolle:
= Aktuelles Speisenangebot mit tagesaktueller Ubersicht der
eingesetzten Bio-Zutaten,

= Einkaufsbelege fir die aktuell ausgelobten Bio-Zutaten,
= Lieferantenzertifikate mit Ausnahme von: LEH, Markte, Hofladen.

Betriebsbegehung:
= Getrennte Lagerung von biologischen und konventionellen Rohstoffen
oder eindeutig gekennzeichnete Bereiche.

2024/25
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Kontrolle: Auszeichnung des Bio-Antells

Monatliche selbststandige Berechnung des Bio-Anteils durch den Unternehmer

Flr jeden Wareneinkauf ist zu dokumentieren:

= Netto-Gesamtbetrag der eingekauften biologischen und konventionellen
Produkte sowie sonstiger Produkte, die nicht in die Berechnung mit einfliellen

durfen (Nicht-Lebensmittel), mit Auflistung Name und Anschrift des Lieferanten,
Rechnungsnummer und —datum.
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Kontrolle: Auszeichnung des Bio-Antells

https://www.vernetzungsstelle-berlin.de/weitere-projekte/in-form-projekt-2017-19-1
(Tabelle zur Dokumentation des Bio-Anteils)
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Kontrolle: Auszeichnung des Bio-Antells

= Fur die Erstzertifizierung gelten die letzten drei Monate vor dem Kontrollbesuch
— Durchschnittswert ausschlaggebend.

= Fir Folgekontrollen wird der Durchschnittswert der letzten 12 Monate angesetzt.
Kontrollen des Anteils kbnnen auch als Verwaltungskontrolle mit Ankindigung
erfolgen. Die Uberpriifung erfolgt stichprobenartig anhand der Einkaufsbelege.

= Schwankungen konnen Uber die Monate ausgeglichen werden, entscheidend ist
immer der Durchschnittswert liber die letzten drei beziehungsweise zwolf
Monate.
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Veranstaltungszertifizierung

Meldung an die
Kontrollstelle mind. Vier
Wochen vor

Kontrolistelle stelit
Veranstaltungszertifikat

Tagesaktuelle Bio-
Zutatenuibersicht obligat

Veranstaltung aus
J J J
= Beschreibung der = Stichprobenartige = Zusitzlich kann
Betriebseinheiten mit Uberprifung vor Ort in Zertifizierung nach Bio-
Tatigkeitsbeschrei- der Betriebseinheit Anteil erfolgen.
bung, Lieferantenan- oder am Ort der
gabe mit Veranstaltung.

Einkaufsbelegen.
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Bio-AHVV: Umsetzung Kontrollverfahren

Veranstaltungszertifizierung
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Ubungen

4
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Ubungen zu den Kennzeichnungsmdglichkeiten auf Speisepldnen, Tafeln etc.
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Alle Zutaten sind biologisch

auller ...
0 Ale Zutten us Unsere Zutaten sind in der
- e - Shlegschem Artas Regel 100% biologisch.
SRl artnFR ___V ren-Su .
sUlkartottel-Vidhren-suppe Ausnahmen sind
R entsprechend
h'uﬂllmgsrollen ‘ gekennzeichnet ..
Asiagemiise
Basmatireis Zum Beispiel: Fisch aus
Wildfang

Schokopudding

# Teig nicht aus biologischem Anbau
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Wochenspeiseplan 11.09.2023 - 15.09.2023

hMontag, 11.09.2023 £ Dienstag, 12.0%.2023 € Mittwoch, 13.08,2023 £ Donnerstag, 14.09.2023 C Freitag, 15.08,2023 £
Algauer Kasesuppe (10 ¥ €100 | Huhnerkeaftbruhe mit £ 098 | Klagenfurier Krensuppe £1,00 | Huhnerkraftbruhe mit Esrstich £0,95 | Tomatencramasuppe () vV €100
Cemusestreifen und Amaranth PR AAZICING W [L:Tadin]
1o
Murniberger Rosthratwirstchen @ %€ 315 | Cordon bleu vom Sehwwabisch €455 | Kabelaufilet unter der Rote Bele- | €605 | Housgemachte Semmelknodsl €395 | Schwenaruckensteck Elsdsser £ 24,60
[} Hallischen Landsshwein Krusta (/21,4 3RC/EUN] (] IATAGRICIE W o AR [2ARTRICE) W w
Speckjus (2 W ] E‘:ﬁfl}c\ms Aufruchi) Mearremchsauce (3aaltN v | § Champanonragout (&A1EI0 v | F Jus & ]
Jus &
Merikanischer Bohnenbratling €250 | Falatfelcanduach £4,50 | Pasta-Station A1) £ £310 | Steinpitzraviol mitWirsmg und £ 4,58
(ATFALIFALS g FAAUIVEILING R - Parmasan (ZIUATRICT W
Tamatansalsa 13 £1,25 Pesta Rosso |23EC0HY) W -
§ Zchinken-Sahnesauce T
(AR o
Pasta Quatro Fermagg € 2,85 | Gnotoh "Tessingr An™ mit €485 | hManneres Geflugelflesch Babs €4.25 | Onemalische Resplanneg Birvanr | €4 .45
AR W Maronien und Kurbis (aeugic v | § Pangang {24EL) w mit Hahnchensireifen (H1H4) g
Asgiatischer Krautsalat g #H Joghurt-Minz-Dhp ) W g
Priantes Sprzkohl-Curry 1121 % | €400 | Turkische Linsensuppe €285 | Vollkornnudaln mi Boanen und £ 2,85 | Erbsensniopl AD) & £2,85 | Koreanische Resplanne £285
Mercirmek Carbas mia Karoffaln | F Salber (A1 & 7 T "Bibimbap® 2EN) % &
i W
Amankamscher Hahnchen £450 | Duvec Wrap mit Cevapeic) ung €410 | Wrap Marrakesch (ALALTIVG WV | €398 | Wrap mit Schaufels und Kraut E3.95 | Wrap Tandoor chcken €490
VWrap mit Staudonsellans PIKANTEM Ajvar AUALRICL) * (RFratiadi) W ‘ﬁ’ 1B A4 ﬁ'
(3T ATAETLY
Gewckter Cassar Salad €415 | Weckglas Rincffasch mit €405 | Hawananische Poke Bowl €436 | Weckglas Maditerraner £3.60
Weckglas Tomate Mozzarella €478 | pruanazmiciENL W ¥ Gruner Sauce (1/BGL) # ] A VEEMMN VT 4 Bohnensslat EAGRCTMING V' | F
2B VAIBICEMHT W
Kartoffelplirae 10 €140 | Fladenbrot (a1t & €060 | Duftreis & €110 | Brotchen |a1VANE) # €050 | Bratkartotfeln # £1,45
L] w 7 ¥ ]
Sauverkraut % £1,20 | Potato Dippers #& € 1,40 | Salekartotfaln & €140 | Panna ja1) @ € 110 | Plannengermuse dar Ssison & £155
¥ e ] 7
Erbsen 2 €1,20 | Buntes AUrbiz-Karottengemuse B | €155 | Brocooli o €120
L} (] L
) Rindswurst D # £1,70
(4
Klemer Salat €095 | Klener Salar £0,95 | Klensr Salat €055 | Kiginer Satat €095 | Klainer Salac £0.95
Joghurt mit Amaranth-Crunch €110 | Aprikceanguark (CH1] £1,10 | Johanmsbearquark (0 €110 | Quark mit Bimenragaut und €100 | Joghurt mit Zwetschgenroster £110
{CIE) ok ad ACEH] HTE %
o . 2160 Hasalnusspudding «mH2) €£1,20 | Schokoleden-Trfle (imicE & | €126 SEIRCORIRNeanct [ : [oh
Apietstreuselkuchen mit Sahne ! Eakospudding it Wa di €720 | Tepfenmaousse it £1.25
lAF;J"BI..'H?J Obstsalat €205 | Obstsalal €205 | ¢ puaana . BZ';rzmaq;ut rcal'l‘ !

Tagesmend EUR 3,80/ Alle Preise inkl. der derzeit gultigen gesetz
1 mint Farbstolf | 2 mit Kenservierungsstofl | 3 mi Anuoxdatonsmittel | § geschwarzd | & mit Phosphat | 2 mi Sultungsmittel
A Glutenhaltiges Getreide | A1 Wetzen | A2 Roggen | A3 Gerste | Ad Harfer | B Eer und Eiererzau
A1 Mandealn | H2 Haselnusse | H Cashewnusse | HY Pistanien | | Fisch und Fischerzeugnisse | L Sanf und Sente

Vovagatansch 8 vegan B Schvven W Bind o £ osch

icy
lichen Kwst| Fremdirmen + 75% Aufschlag auf Verkaufspres £ {Spsiseplansnderungen verbahafian | Alle Spaizer sind zum aofortigen Verzehr by

aEtanimi.

¥ COZ Footprint A = 629 g C02ag | B < 1258 5 COZeq | € < 2667 g CO2eq | D = 2667 g COZaq | £ ~ 4853 g COZeq (eweils barogen suf aing Porton mit gleishbleibendem Nabrwsr. natthangig won der Portioregrofie. Mahr Infos findet [hr unter

goroche comdlaotpnnt,

@, Viia iuﬁli werwanden wir ausschliellich in Bio-Qualitdt, Fine vollstindige Ubersizi finden Sic im |ntranat

2024/25

grusse | C Milch und Milcherzeugnisze einzchliefilich Laktosa | O Sellene und Sellekesrzeugnizse | E Soja und Sojaorzeugnisse | F Lumne und Lupinensrzeugnisse |
rzeunnisse | M Sesarmssmen und Sesamsamencrzeagmaze | N Schwelckdosd und Sulfite
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Ubersicht im Intranet "‘ Lehrgang
4“. Oko-Kontrolle
Bio Sortimentsliste -

Ubersicht im Intranet

Nudeln

Bio Fagiolini (Bohnenform) Nudein
Bio Fusilli Vollkorn

Bio Mie Nudeln

Bio Penne Vollkorn

Bio Pettine Nudeln

Bio Spatzle mit Ei

Bio Spaghetti Vollkorn

Bio Strozzapreti

Bio Walznudeln / Bandnudeln mit Ei
Bio Jerelli

Bio Makkronelli

Bio Rigatoni

Bio Spaghetti

Kartoffeln

Kartoffeln Bio roh geschnitten / Kg
Kartoffeln Bio roh geschnitten mehlig / Kg
Kartoffelwliirfel roh 15*%15 mm Bio / Kg
Kartoffelwirfel roh 30*30 mm Bio / Kg
Risolee - Kartoffein roh Bio Jf Kg
Kartoffeln Bio roh geschnitten / Kg
Kartoffelscheiben gegart Bio / Kg

Bio Tofu
Bio Kaffee
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Q&A

Klarung offener Fragen
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Disclaimer

Die enthaltenen Schulungsinhalte sind im Rahmen der MaRRnahme , Lehrgang Oko-Kontrolle“ erstellt worden.
Diese Materialien wurden 2024 und 2025 genutzt, die letzte Aktualisierung fand im September 2025 statt.

Die Prasentationen sind Anschauungsexemplare und diirfen in dieser Form nicht fiir eigene Schulungen
verwendet werden.

Im Auftrag des BMILEH und der BLE hat ein Konsortium diese Schulungsinhalte entwickelt und 13 Schulungen
durchgefiihrt. Das Konsortium bestand aus:
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Vielen Dank.

I Die Lehrginge Oko-Kontrolle sind Teil des Bundesprogramms Okologischer Landbau (BOL) — initiiert und finanziert

2024/25
/ durch das Bundesministerium fiir Landwirtschaft, Erndhrung und Heimat (BMELH).
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