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Ein Netzwerk von mehr als 
240 Biohöfen

BÖLN
Das Bundesprogramm

073

Von Apfelanbau über Rosenzucht bis Ziegenhof – in 
Deutschland wirtschaften etwa 30.000 Betriebe nach 
ökologischen Richtlinien. Aus dieser Vielfalt hat das 
Bundesministerium für Ernährung und Landwirtschaft 
über 240 Biohöfe zu Demonstrationsbetrieben ernannt. 
Diese Biobetriebe öffnen ihre Türen für alle Interessierten 
sowie die Presse und zeigen, wie moderner Ökolandbau 
in der Praxis funktioniert.

Das Angebot richtet sich an Fachleute genauso wie an Ver- 
eine oder Schulklassen. Die Biohöfe bieten in der Regel
Hof- und Feldführungen und führen auch Veranstaltungen 
zu speziellen Fragestellungen durch. Eine Koordinations-
stelle unterstützt Besuchergruppen bei der Betriebsauswahl, 
informiert über die Schwerpunkte der Höfe und berät die 
Presse bei Recherchen und Anfragen.

Weitere Informationen: 
www.demonstrationsbetriebe.de 
www.bio-live-erleben.de

Das Netzwerk der Demonstrationsbetriebe ist ein Projekt des 
Bundesprogramms Ökologischer Landbau und andere For-
men nachhaltiger Landwirtschaft (BÖLN). Dieses Programm 
ist ein wesentlicher Baustein des Bundesministeriums für 
Ernährung und Landwirtschaft zur Unterstützung der öko-
logischen und nachhaltigen Landwirtschaft.

Ziel des BÖLN ist es, die Rahmenbedingungen für die ökolo-
gische Land- und Lebensmittelwirtschaft und andere Formen 
nachhaltiger Landbewirtschaftung in Deutschland zu ver-
bessern und die Voraussetzungen für ein gleichgewichtiges 
Wachstum von Angebot und Nachfrage zu erzielen.

Weitere Informationen: 
www.bundesprogramm.de
www.oekolandbau.de

Zentraler Kontakt zum Netzwerk

Koordinationsstelle Demonstrationsbetriebe
c/o m&p: public relations GmbH
Joseph-Schumpeter-Allee 23, 53227 Bonn
info@demonstrationsbetriebe.de

BIO HOF 
BRINKMANN
Biohof im bundesweiten Netzwerk 
Demonstrationsbetriebe Ökologischer Landbau



BIO HOF BRINKMANN
Hof Brinkmann GbR
Fröbelstraße 4
32791 Lage
Tel.: 05232 - 57 49 
Fax: 05232 - 92 09 28
E-Mail: info@bio-hof-brinkmann.de
www.bio-hof-brinkmann.de

Bio live erleben Betriebsspiegel

Kontakt zum Hof

Betriebsart:  Ackerbau
Betriebs� äche:  37 ha
Acker-/ Gemüsebau:  (Pferde-) Hafer, Dinkel, Lichtkorn-

roggen, Einkorn, Waldstaudenroggen,
Emmer, Buchweizen, Lupinen, Senf, 
bunte Kartoffeln, Ackerbohnen, 
Kleegras, Blüten sowie verschiedene 
Gemüse- & Kräutersorten

Tierhaltung:  Pferdehaltung im Offenstall und 
 in Paddockboxen

Anbauverband:  Gäa
ÖKO-Kontrollnr.:  DE-ÖKO-022

BIO HOF BRINKMANN ist Mitglied im Netzwerk Demons-
trationsbetriebe Ökologischer Landbau und zeigt allen 
Interessierten, wie moderner Ökolandbau funktioniert. 

SPEISEKAMMER Öffnungszeiten:
Do und Fr  9.00 bis 19.00 Uhr
Sa  9.00 bis 14.00 Uhr

Der BIO HOF BRINKMANN wird in zweiter Generation 
ökologisch bewirtschaftet. Seit 1980 werden auf dem Hof im 
Herzen des Lipperlandes biologische Lebensmittel erzeugt 
und überwiegend direkt ab Hof vermarktet. Au� auend auf 
einer vielseitigen Fruchtfolge liegen die Schwerpunkte in 
der Landwirtschaft auf dem Anbau von bunten Kartoffel-
spezialitäten, verschiedenen Kürbissorten, Wildkräutern, 
Blüten und Getreide. Eine Vielzahl der Produkte wird in der 
Ho� üche feldfrisch zu leckeren Aufstrichen, Pestos, (Kürbis-) 
Ketchupvariationen und Senfsorten weiter verarbeitet und 
an Bioläden und im eigenen Online-Shop vertrieben. 

Auf dem Hof ist die „SPEISEKAMMER | Café. Bioladen. Ge-
nusswerkstatt.“ der Treffpunkt für Kunden und Gäste. Inmit-
ten eines Unverpackt-Bioladens mit frischen Lebensmitteln 
vom Hof und anderen Biohöfen der Region lässt das Café mit 
leckerem Biofrühstück, herzhaften Gerichten, Kuchen und 
Torten Gästen das Wasser im Mund zusammen laufen. Die 
Genusswerkstatt bietet vegetarische Wildkräuter-Caterings, 
ausgefallene Kochkurse, Genießer-Abende und Workshops an. 

BIO HOF BRINKMANN

Wir möchten unsere Gäste und Kunden jeden 
Alters für tolle ökologische und ausgefallene 
Lebensmittel begeistern, sie verwöhnen, 
inspirieren und auf eine kulinarische Ent-
deckungsreise für alle Sinne mitnehmen.

Y Urgetreide-Backkurse, Kochkurse, Wildkräuterwork-
shops, Genießerabende, kulinarische Spaziergänge
Auf dem BIO HOF BRINKMANN ist immer was los! 
Alle Termine stehen im Veranstaltungskalender auf der 
Internetseite www.bio-hof-brinkmann.de. Dort ist auch 
eine direkte Anmeldung oder Reservierung möglich. 
Spezielle Angebote und Pakete für Geburtstagsfeiern, 
Firmenfeiern, ein “Sich-Bekochen-Lassen” in der 
Speisekammer, Caterings, Seminare oder auch Gruppen 
erfolgen gerne auf Anfrage. 

nachhaltig..anders.
BIO HOF BRINKMANN


