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Studierendenwerk Kassel
Standort Witzenhausen

Bio mit langer Tradition: In der Mensa SteinstrafSe
in Witzenhausen wurde schon friih Wert auf Bio
und eine Vollwertkost gelegt. Was mit einem
ersten ,Bio-Essen“ begann, hat sich seitdem

stetig weiterentwickelt.

Bio bereits seit 1995

In der Mensa Steinstrafie in Witzenhausen gehort Bio schon
lange zum Kiichenalltag: Bereits 1995 wurden erste Bio-
Produkte eingesetzt, seit 2004 ist die Mensa bio-zertifiziert
und seit August 2025 auch mit dem Bio-AHV-Logo in Silber
fiir mindestens 50 Prozent Bio-Produkte ausgezeichnet. Der
Standort ist dabei etwas Besonderes: Der Fachbereich Oko-
logische Agrarwissenschaften priagt das Umfeld der Hoch-
schule und schafft eine besondere Niahe zu Bio Lebensmit-
teln. Von den drei taglichen Essensangeboten ist immer
mindestens ein Gericht (oft sogar zwei Gerichte) komplett
aus Bio-Zutaten hergestellt. Dabei muss Mensaleiter Florian
Karger bei kurzfristigen Lieferengpissen, auch mal spontan
die Speiseplanung anpassen, damit ein Gericht trotzdem
komplett aus Bio-Zutaten besteht. Auf die Nachfrage der
Gaste haben solche Anpassungen keinen Einfluss.

Veranderungen mit den Gasten zusammen

Dem Team der Mensa Steinstrafie ist die Ndhe zu ihren Gésten sehr wichtig. Daher werden
diese auch aktiv bei Verainderungen mit einbezogen und Anregungen der Giste sehr ge-
schétzt. Eine besondere Idee von Florian Karger ist das sogenannte Wunschbuch - darin
konnen die Gaste ihre Wiinsche zum Essen direkt einbringen und das Speiseangebot aktiv
mitgestalten. Dabei funktioniert das Wunschbuch im Speisesaal fast wie ein kleiner Chat:
Géste kommentieren oder ergidnzen Beitrdge anderer Géste oder geben Riickmeldungen zum
Speisenangebot. Die Kiiche ist dankbar fiir die Anregungen und integriert passende Gerichte
nach und nach in den Speiseplan. Zusatzlich werden Géastebefragungen und Testwochen ge-
nutzt, um neue Produkte zu erproben, die Wiinsche zu integrieren und die Essensvorlieben
und Geschmaicker der Gaste noch besser kennenzulernen. So kénnen alle bei den Verande-
rungen mitwirken. Langfristig ist dies eine Win-Win-Situation und fiihrt zu einer hohen Zu-
friedenheit mit dem Verpflegungsangebot. In Witzenhausen trifft ein stetiger Austausch mit
den Gasten auf eine genaue Kalkulation bei gleichzeitiger Flexibilitat in der Produktion und
ein motiviertes und tiberzeugtes Kiichenteam. In der Summe ergibt dies ein erfolgreiches
Bio-Konzept, an dem sowohl die Géste als auch das Kiichenteam Thre Freude haben.
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200

Mittagessen pro Tag*

65 %

des Wareneinsatzes
sind Bio-Zutaten*

BIO

Erfolgsfaktor:

Uberzeugung,
Langfristigkeit und ein
gutes Verhiltnis zu den

Gasten

* Angaben kénnen im Tagesgeschaft geringfiigig variieren
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