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BioBitte.

Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

Das erwartet Sie:

* Griinde fiir Kontrolle und Zertifizierung

* Bio-AHVV

Rechtliche Grundlagen und Anderungen

Kennzeichnungsvorgaben

Kommunikationsmoglichkeiten auf Speisepldnen und Speisekarten

Auszeichnungsvorgaben: Bio-AHV-Kennzeichen in Bronze, Silber, Gold

Zertifizierungspflicht
* Vorgehen: In funf Schritten zur Bio-Zertifizierung { B. : '
* Tipps und Hinweise 90-100%
* BioBitte: Die Initiative flir mehr Bio in 6ffentliche Kiichen
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Ziel und Anlass der Prasentation

1. Vermittlung der Argumente und Grinde fir eine Bio-Zertifizierungen

2. Rechtliche Grundlagen durch die neue Bio-AHVV - Dieses ist ein Schwerpunkt der
Prasentation - Erlauterung der Hintergrunde zur Bio-AHVV und der rechtlichen
Grundlagen zur Kennzeichnung und Auszeichnung (inkl. Muster zur Kennzeichnung
von Bio in Bio-Zutatenlbersichten und auf Speiseplanen, Speisekarten und
Tischaufstellern).

Erlauterung des schrittweisen Vorgehens bei der Zertifizierung

Weitere Hinweise und Tipps

Hintergrundinformationen zu BioBitte
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Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

Griinde fiir Kontrolle und Zertifizierung
Wo Bio drauf steht, soll auch Bio drin sein!

* Verbraucherschutz: Starkung des Vertrauens der
Verbraucherinnen und Verbraucher in Bio durch Zertifizierung
inkl. Kontrolle

*  Fairer Wettbewerb: Schutz der Unternehmen der AuBer-Haus-
Verpflegung untereinander vor unfairem Wettbewerb

* Transparenz: Verbraucherinnen und Verbraucher wissen,
welche Zutaten Bio sind und ggf. wie hoch der Bio-Anteil ist
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Hintergruinde fur alle 3 Punkte:
» Hobhere Verkaufspreise fur Bio-Lebensmittel
* Nachfrage der Konsumenten und Konsumentinnen wachst

Weitere Informationen unter:
https://www.oekolandbau.de/ausser-haus-
verpflegung/betriebsmanagement/kommunikation/
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Rechtliche Grundlagen und Anderungen
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Rechtliche Grundlagen | Aligemein
EU-Rechtsvorschriften und nationale Rechtsvorschriften

* Die Erzeugung, Verarbeitung und der Import von Bio-Lebensmitteln ist europaweit geregelt in den ,,EU-
Rechtsvorschriften fiir den Okologischen Landbau”.

Umsetzung in Deutschland

» Das Oko-Landbaugesetz (OLG) regelt die (1) Durchfithrung der EU-Rechtsvorschriften fiir den 6kologischen
Landbau in Deutschland und ist (2) Voraussetzung fiir Bio-Kennzeichnung in gemeinschaftlichen
Verpflegungseinrichtungen

l Bio-AuBer-Haus-Verpflegung-
Verordnung (Bio-AHVV)

Fur Betriebe der AHV stellt die Bio-
AHVV die rechtliche Grundlage fur
die Bio-Kennzeichnung und Bio-
Zertifizierung dar.

Bio-AuBer-Haus-Verpflegung-Verordnung ==
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Allgemeine Einfuhrung zur EU-Rechtsgrundlage fur den 6kologischen Landbau und zur
Einordnung der nationalen Rechtsgrundlage.

Weitere Informationen unter:
» https://www.oekolandbau.de/service/rechtsgrundlagen/die-neue-eu-oeko-verordnung/
* https://www.boelw.de/themen/eu-oeko-verordnung/neues-biorecht/
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Rechtliche Grundlagen | Das ist neu!
Verordnung zur Kennzeichnung von Bio-Lebensmitteln in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrichtungen und zur
Anderung der Oko-Kennzeichenverordnung

Bundesgesetzblatt

Teil |

2023 Ausgegeben zu Bonn am 4. Oktober 2023 Nr. 265

Verordnung
zur Kennzeichnung von Bio-Lebensmittein in gemeinschaftlichen
Verpflegungseinrichtungen und zur Anderung der Oko-Kennzeichenverordnung?

Vom 27. September 2023
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Link zum Bundesgesetzblatt:
+ https://www.recht.bund.de/bgbl/1/2023/265/regelungstext.pdf?__ blob=publicationFile
&v=2
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV
Bio-AuBer-Haus-Verpflegung-Verordnung (Bio-AHVV) | Erschienen im Bundesgesetzblatt am 04.10.2023

Inhaltsiibersicht

Artikel 1 Verordnung zur Regelung der Produktion, der Kontrolle und der Kennzeich-
nung von Bio-Zutaten und Bio-Erzeugnissen sowie zur Auszeichnung des Ge-
samtanteils an Bio-Lebensmitteln in gemeinschaftlichen Verpflegungseinrich-
tungen (Bio-Aufier-Haus-Verpflegung-Verordnung — Bio-AHVV)

* Schaffung eines Rechtsrahmens im Sinne der Deutschen Nachhaltigkeitsstrategie und der Bio-Strategie 2030, der
durch auf die Branche zugeschnittene, praktikable Vorgaben eine Steigerung des Einsatzes von Bio-Lebensmitteln

in der AHV unterstitzt.
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Link zum Bundesgesetzblatt:
+ https://www.recht.bund.de/bgbl/1/2023/265/regelungstext.pdf?__ blob=publicationFile

&v=2
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Allgemein
Neu ab 2023: Kernpunkte im Uberblick

* Kennzeichnung von Bio-Zutaten und Bio-Erzeugnissen (die ausschlieflich in Bio-Qualitat verwendet werden) auf
Speisekarten etc. und Bio-ZutatenUbersicht.

* Auszeichnung des (geldwerten) Bio-Anteils mit dem Bio-AHV-Kennzeichen in Bronze, Silber und Gold méglich.

*  Verbraucherschutz/Fairer Wettbewerb: Bio-Kennzeichnung und Bio-Siegel muss mit eindeutigem Bezug zur Bio-
Zutat oder zum Bio-Erzeugnis auf Speisekarten etc. genutzt werden, damit Verbraucher sehen kénnen, welche
Zutaten in einer Speise bio sind.

* Realitatsnahe Vorgaben, die die Realitdt in der Gastronomie beriicksichtigen und nur essentielle
Dokumentationsanforderungen.

* Reduzierter Aufwand fiir zertifizierte Kiichen in den Bereichen Wareneingangsprifung, Lager-/Prozesstrennung,
Aufzeichnungen/Buchfiihrung im Vergleich zu Verarbeitungsbetrieben.
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Durch die Bio-AHVV soll die Kommunikation, die Zertifizierung und Kontrolle von Bio in der AHV
einfacher, klarer und ehrlicher werden.

Folgend weiterfihrende Erlauterungen zu den einzelnen Punkten:

* Realitiatsnahe Vorgaben: Da nur noch eine Kennzeichnung der Bio-Zutaten und Bio-
Erzeugnissen moglich ist, entfallen Dokumentationspflichten, die es zuvor z. B. bei der
Nutzung der Auslobung von Bio-Speisen und Bio-Speisekomponenten gegeben hat. In diesem
Fall musste eine Kiche in der Vergangenheit aufwendig nachweisen, dass die eingekauften
Bio-Zutaten auch in den ausgelobten Bio-Speisen verarbeitet wurden.

* Reduzierter Aufwand fiir zertifizierte Kiichen: Im Rahmen der Zutatenkennzeichnung
entscheidet sich eine Kiiche, welche Zutaten und Erzeugnisse sie in Bio-Qualitat einsetzen
mdchte und macht dies Uber eine Bio-Zutatenubersicht deutlich. Somit wird z. B. auch die Bio-
Kontrolle erleichtert, da weniger Vorgange und Dokumente geprft werden missen.

+ Kennzeichnung: Bei Bio-Zutaten handelt es sich um Zutaten, die gemaf den Vorgaben der
Verordnung (EU) 2018/848 erzeugt worden sind. Dies kdnnen z. B. Bio-Gurken, Bio-Apfel oder
Bio-Farfalle sein. Bei Bio-Erzeugnissen handelt es sich um Lebensmittel aus mehreren Zutaten
aus 6kologischer/biologischer Produktion gemaf der Verordnung (EU) 2018/848. Dies kénnen
z. B. Bio-Maultauschen sein.

* Auszeichnung: Um auf das Bio-Engagement einer Kiliche aufmerksam zu machen, kann der
geldwerte Bio-Anteil zuklnftig mit dem Bio-AHV-Kennzeichen in den drei Kategorien Bronze,
Silber, Gold ausgezeichnet werden. Eine Alternative Bezeichnung ist: ,,Bio-AHV-Logo in
Bronze, Silber, Gold"“.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben
Trennung von Kennzeichnung und Auszeichnung

Kennzeichnung

e Zutatenkennzeichnung liber Aushang, Auflistung
der Zutaten in Bio-Qualitat

*  Auf dem Speiseplan (wenn gewiinscht)

Folgende Zutaten werden. .
ausschlielich in Bio-Qualitat

eingesetzt

o Joghurt
« Pasta " | y
+ Kaffeebohnen ) 1

« Milch R

* Reis
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Grundsatzlich ist es sehr wichtig, die Kennzeichnung und die Auszeichnung von Bio in
der AHV zu unterscheiden.

Daher wir zunachst auf die Kennzeichnung und dessen Vorgaben und die
Kommunikationsmaoglichen im Rahmen dieser auf Speiseplanen und Speisekarten
geschaut und im zweiten Schritt auf die Auszeichnung i.R. des Bio-AHV-Kennzeichens
in Bronze, Silber, Gold.

BMEL
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben
Welche Voraussetzungen gelten fir die Kennzeichnung?

* Grundlage: Abschnitt 2 ,,Produktion, Kennzeichnung und Auszeichnung”

* Voraussetzungen fir die Kennzeichnung: § 4

*  Glltiges EU-Bio-Zertifikat fir den Rechnungssteller (Lieferanten) liegt vor.

* Verwendung von Zutaten und Erzeugnissen, die nach VO (EU) Nr. 2018/848 zertifiziert sind.

e Zutaten und Erzeugnisse diirfen nur dann als Bio-Zutaten und Bio-Erzeugnisse gekennzeichnet werden, wenn die
gleiche Zutat oder das gleiche Erzeugnis nicht am gleichen Tag in derselben oder fiir dieselbe Betriebseinheit
parallel als nicht-biologisches Produkt verwendet wird.

=ilil= www.bio-bitte.info

Damit eine Kennzeichnung erfolgen kann, missen bestimmte Voraussetzungen erfullt
sein.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben
Was darf als Bio gekennzeichnet werden?

* Grundlage: Abschnitt 2 ,,Produktion, Kennzeichnung und Auszeichnung”
* Gestaltung der Kennzeichnung: § 5 Absatz 1 + 2 §5

Gestaltung der Kennzeichnung

(1) Zutaten und Erzeugnisse gelten als mit Bezug auf die 6kologische/biologische Pro-
duktion gekennzeichnet, wenn sie in der Kennzeichnung, in der Werbung oder in den Ge-
schéftspapieren mit Bezeichnungen versehen werden, die den Eindruck vermitteln, dass
sie nach den Vorschriften des Artikels 9 Absatz 2 der g (EU) 2018/848 produzier
worden sind.

) ) . ) (2) Zutaten und Erzeugnisse dirfen auch nach Satz 2 Nummer 1 bis 3 zusammenfas-
* Einzelne Bio-Zutaten und/oder -Erzeugnisse: z. B. Bio- send gekennzelchinet weiden, yobel die ung nach Skologisc
gsprodukten gewshrleistet sein muss. Zuldssig ist
Eier, Bio-Rindfleisch, Bio-Maultaschen 1. enein nile Kennzel

. . . 2. bei ausschlieBlicher Verwendung von Zutaten aus skologischer/biologischer Produk-
* Bio-Produktgruppen: z. B. Bio-Salate, Bio-Nudeln tion fiir eine Speise oder ein Getrank eine zusammenfassende Kennzeichnung in Form
einer Feststellung, dass alle Zutaten dieser Speise oder dieses Getranks biolo-

gisch/ékologisch produziert worden sind,

*  Eine ganze Speise/Getrank aus 100 % Bio-Zutaten: alle 2. bt ausschischr Vervendung von Zutatn urd Esugrisen aus kolgischerti
. Prodi L \ g
Zutaten BIO Form einer Feststellung‘rndass alle im Unt::rr:then verwendeten Zutaten und Erzeug-|

nisse biologisch/ékologisch produziert worden sind.

=ilp)= www.bio-bitte.info

Uberblick (iber die gesetzliche Grundlage zur Kennzeichnung.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben
Wie miissen Zutaten und Erzeugnisse verpflichtend gekennzeichnet werden?

Zutatenubersicht
§ 6 Absatz 1
* Im Zuge einer tagesaktuellen Bio- * Im Zuge einer Nicht-Bio-Zutateniibersicht
Zutateniibersicht, welche erganzend zur in Abweichung zu § 6 Absatz 1.

Kennzeichnung auf Speisepldnen, Tafeln,
Schriftstiicken oder anderen Ubersichten in einer
leicht zuganglichen Form bereitzuhalten ist.
ODER

§6 (2) Abweichend von Absatz 1 darf ein Unternehmer eine Nicht-Bio-Zutatenubersicht
bereithalten, die keine 6kologischen/biclogischen Zutaten und Erzeugnisse enthalten darf.
Zutateniibersicht

(1) Ergénzend zur Kennzeichnung auf Speiseplanen, Tafeln, Schriftsty oder an-
deren Ubersichten, auch in elektronischer Form, hat ein Unternehmer nach Maflgabe des
Satzes 2 eine tagesaktuelle Bio-Zutatentbersicht in einer fir Gaste leicht zuganglichen
Form bereitzuhalten. In der Bio-Zutatend icht hat der L 1mer zwischen Gkologi-
schen/biologischen Zutaten und Erzeugnissen und solchen aus Umstellung zu unterschei-
den.
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Werden Bio-Lebensmittel eingesetzt und dies auch kommuniziert, ist eine tagesaktuelle
Bio-Zutatenubersicht bzw. Nicht-Bio-Zutatenubersicht verpflichtend (das Vorliegen und
die Richtigkeit dieser wird durch die Kontrollstelle uberpruft).

Erganzender Hinweis:

Laut § 6 Absatz 3: ,(3) Soweit es sich bei Zutaten um zusammengesetzte Zutaten im
Sinne des Artikels Absatz 2 Buchstabe h der Verordnung (EU) 1169/2011 handelt, ist
eine gesonderte Nennung der Bestandteile der Zutat in der Zutatenibersicht nicht
erforderlich.”

Verordnung (EU) 1169/2011 2 Lebensmittel-Informationsverordnung (LMIV)

Bsp: Bei Bio-Gewirzmischungen mussten nicht alle einzelnen Bio-Gewurzkomponenten
im Rahmen der Zutatenubersicht aufgefuhrt sein.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben
Tagesaktuelle Bio-Zutatenibersicht | Muster verschiedener Kennzeichnungsmaoglichkeiten

@ ) @ ) (@ )

Folgende Zutaten und Folgende Zutaten und Folgende Zutaten und

Erzeugnisse nutzen wir Erzeugnisse haben sowohl Erzeugnisse sind sowohl Bio
3“55_‘:'!|!95|I'5"l in Bio- Bio- als auch Bioland- als auch Bio aus Bayern:
Qualitat: . Qualitat: Eier

- Eier i _

- Pasta 3 e Schweinefleisch

Schwelnefleisch S REE L - Walnisse

- S - Schweinefleisch _ Mehl

- Nisse - Nisse T

D e - Tomaten

- Menl - Mdahren

- Tomat_ensclle - Tomatensoiie - Milch

- Fruchtjoghurt - Fruchtjoghurt - Fruchtjoghurt

- Milch - Milch - Naturjoghurt

- Kaffeebohnen - Kaffeebohnen

) ®9) B0
e g B g% ®

Hinweis: Hier diirfen neben dem Bio-Siegel auch Logos von Bio-Anbauverbanden und landerspezifische Kennzeichnungen — wenn entsprechende Ware eingesetzt — abgebildet werden.
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Hier sind verschiedene Mdglichkeiten aufgefuhrt, wie eine Bio-Zutatenubersicht
aussehen kann:

Links: ausschl. Kennzeichnung Uber das Bio-Siegel

Mitte: Kennzeichnung Uber das Bio-Siegel und von Verbandsware (wenn diese
entsprechend vorliegt)

Rechts: Kennzeichnung Uber das Bio-Siegel und einem landerspezifischen Kennzeichen
fur regionale Bio-Lebensmittel

/
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(@

)

Folgende Zutaten nutzen wir
ausschlieRlich in Bio-Qualitat:
- Fleisch
- Kartoffeln =
- Pasta B0

Gewlrze

Folgende Zutaten haben Bio-
und Demeter-Qualitat:

- Kaffeebohnen
- Eier

- Milch

Weitere mdglichen Kennzeichnungsvarianten.

Bio-Zutatenubersicht als separater Aushang

Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben
Tagesaktuelle Bio-Zutatenibersicht | Muster verschiedener Kennzeichnungsmaoglichkeiten

@

Folgende Zutaten haben sowohl
Bio- als auch Naturland-

Qualitat:
- Milch BiO
- Tomaten T
- Kartoffeln

- Pasta
|

Faturiand

Folgende Zutaten sind
ausschlieklich Bio aus Bayern

- Brot

- Joghurt "‘RI .
- Eler % 4

& J G J
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BioBitt
lo I eo Nicht-Bio-ZutatenUibersicht als separater

Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen
Aushang

Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben
Tagesaktuelle Nicht-Bio-Zutatenibersicht | Muster einer Kennzeichnungsmoglichkeit

(@ )
Wir nutzen ausschlieflich
Zutaten in Bio-Qualitat
auber:
- Papaya
- Cola
- Entkoffeinierter
Kaffee
Hinweis:
Werden in einer Kiiche nahezu ausschlieflich Bio-
Lebensmittel eingesetzt, ist es einfacher eine
Nicht-Bio-Zutatenlbersicht mit allen Zutaten, die
nicht in biologischer Qualitdt eingesetzt werden,
zu erstellen.
( I Auch diese muss grundsatzlich tagesaktuell sein.
1 =

-16- www.bio-bitte.info

Auch eine Nicht-Bio-Zutatenubersicht ist moglich.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben
Welche Pflichten gelten bei Kennzeichnung nach § 4?

* Grundlage: Abschnitt 3 ,,Unternehmerpflichten” s 11
e ,Aufzeichnungspflichten bei Kennzeichnung nach Autzelchnungsphichten: hel Kennzelchnung nachi5
§ 4”. § 11 (1) Sofern ein Unternehmer Zutaten oder Erzeugnisse nach § 4 kennzeichnet, hat er
. schriftlich oder elektronisch Folgendes aufzuzeichnen:
. AUfZeiChnUng kann SChriﬂ:liCh Oder elektronisch 1. den Namen und die Anschrift jedes Lieferanten oder der sonstigen Bezugsquellen,
erfolgen 2. die Art, die Menge und den Zeitpunkt der von der Betriebseinheit bezogenen

a) okologischen/biologischen Zutaten und Erzeugnisse,

* Bei zeitgleicher Lagerung der gleichen Zutat in

b) Zutaten und Erzeugnisse aus der Umstellung auf die 6kologische Produktion und

biologischer und nicht-biologischer Qualitat: ¢) nicht ekologischen/nicht biologischen Zutaten und Erzeugnisse.

SiCherSte”U ng einer NaChVerfOIgba rkeit d u rCh (2) Sofern ein Unternehmer zeitgleich in derselben Betriebseinheit gleiche Zutaten o-
Buchfiihrung zur Art und Anzahl der bllogichar Produklion aaer bl or Senorzustelin, dass A und Anzahl dor ausgogebe:
aUSgegebenen Speisen u nd Getrénke; Eaet;;:?seti?‘inhggsocr;;;ﬁgﬁé aus der Buchfiihrung hervorgehen. Eine Warenflussdokumen-

Warenflussdokumentation ist nicht erforderlich
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Entsprechend der Bio-AHVV hat das AHV-Unternehmen bestimmte
Auszeichnungspflichten.

Weiterfiihrende Information (auch zu Umstellungsware) wird der im Rahmen des BOL-
Projektes ,Mehr Bio mit Zertifikat in der AHV!" entstehende Leitfaden mit dem Titel
,Leitfaden zur Umsetzung der Bio-Aul3er-Haus-Verpflegung-Verordnung (Bio-AHVV)
bereithalten.
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Kommunikationsmoglichkeiten auf Speisepldnen und Speisekarten

ol

www.bio-bitte.info
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsméglichkeiten
Wie kann Bio auf Speiseplanen, Speisekarten, Aufstellern kommuniziert werden?

Der Einsatz von Bio-Lebensmitteln kann auf verschiedene Weise auf o. g. Dokumenten kommuniziert werden, z. B.:
*  Mittels vorangestellter Bezeichnung ,,Bio”

*  Mittels vorangestellter Bezeichnung ,,Bio” und farblicher Hervorhebung

e Mittels Symbolik, z. B. einem Sternchen (*)

* Durch eine Kennzeichnung von selbsthergestellten Speise mit 100 % Bio-Zutaten

*  Durch eine Kennzeichnung von zugekauften Bio-Erzeugnissen

* In Kombination eines Speiseplanes und einer Bio-Zutatenlibersicht

* In Kombination einer Speisekarte und einer Bio-Zutatenibersicht

Hinweis: Eine grundsatzliche Nutzung des deutschen Bio-Siegels auf Speisepldnen, Speisekarten und Tischaufstellern ist nicht
zuldssig. Eine Ausnahme besteht bei der Kombination von Speisepldnen/Speisekarten mit Bio-Zutatentibersichten.

=ilE)= www.bio-bitte.info

Einleitungsfolie, um im Folgenden auf die verschiedenen Moglichkeiten der
Kommunikation von Bio auf Speiseplanen, Speisekarten und Aufstellern zu schauen.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsméglichkeiten
Kennzeichnung auf Speisepldnen | Muster 1: Vorangestelltes ,,Bio*

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht
o Spaghetti mit s
Chili con _Came TomatensoRe aus K:?\rioffelrostl mit )
mit Bio- Kartoffelgratin . : Bio-Erbsen und Kaiserschmarrn
Hackfleisch rischen Biio: Fischstabchen
Tomaten
Salat Salat Salat Salat Salat
s . Bio-Feldsalat mit
Gurkensalat Mogr anselatmk Buffet Walnussen und Buffet
10-Apfeln i
Bio-Fenchel
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
Schokoladen-
Obstsalat pudding mit Bio- Mangoquark Schokokuchen Zwetschgen-
Sahne Crumble

Hinweis: Die dazugehérige Zutateniibersicht muss mindestens folgende Zutaten in Bio-Qualitat auflisten: Hackfleisch, Tomaten, Erbsen, Feldsalat, Fenchel, Apfel, Sahne.

=120= www.bio-bitte.info
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsméglichkeiten
Kennzeichnung auf Speiseplanen | Muster 2: Vorangestelltes ,,Bio“ und farbliches Hervorheben

Hinweis: Die dazugehérige Zutateniibersicht muss mindestens folgende Zutaten in Bio-Qualitat auflisten: Hackfleisch, Tomaten, Erbsen, Feldsalat, Fenchel, Apfel, Sahne.

-21- www.bio-bitte.info

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht
. Spaghetti mit i
Chili con Carne ) TomatensoRe aus KE_lrioffeIrostl mit )
mit Bio- Kartoffelgratin frischon B Bio-Erbsen und Kaiserschmarrn
Hackfleisch delol s Fischstabchen
Tomaten
Salat Salat Salat Salat Salat
= : Bio-Feldsalat mit
Gurkensalat Moh_rer!_s.alat me Buffet Walnussen und Buffet
Bio-Apfeln
Bio-Fenchel
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
Schokoladen-
Obstsalat pudding mit Bio- Mangoquark Schokokuchen ng tSChng]eW
Sahne e

grun = Bio-Zutat oder Bio-Erzeugnis
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsméglichkeiten
Kennzeichnung auf Speiseplanen | Muster 3: Symbolik, z. B. Sternchen (*)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht
: Spaghetti mit Kartoffelrdsti mit
Ch il Cor C?m% Kartoffelgratin Tomatensole aus Erbsen® und Kaiserschmarrn
mit Hackfleisch X i 5 z
frischen Tomaten Fischstabchen
Salat Salat Salat Salat Salat
- Feldsalat* mit
Gurkensalat Moh{ensa@t mit Buffet Walnissen und Buffet
Apfeln %
Fenchel
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
Schokoladen-
Obstsalat pudding mit Mangoquark Schokokuchen ng tschbgllen—
Sahne* umble

Sternchen (¥) = Bio-Zutat oder Bio-Erzeugnis

Hinweis: Die dazugehérige Zutateniibersicht muss mindestens folgende Zutaten in Bio-Qualitat auflisten: Hackfleisch, Tomaten, Erbsen, Feldsalat, Fenchel, Apfel, Sahne.

-22- www.bio-bitte.info
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsméglichkeiten

Kennzeichnung auf Speiseplanen | Muster 4: Selbsthergestellte Speise mit 100 % Bio-Zutaten

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

Freitag

Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht

Tagesgericht

Chili con Carne

Méh It mit verwendet wurden.
Gurkensalat GHEEN AL

(alles Bio) Kartoffelgratin
Chili con Carne:
Sala Selbsthergestellte Speise, fur dessen
Pl Ny Herstellung ausschliellich Bio-Zutaten

Bio-Apfeln . L o .
Bezeichnungsmdéglichkeit im Speiseplan:
Dessert Bessert Chili con Carne (alles Bio)
Schokoladen-
Obstsalat pudding mit Bio-
Sahne

-23- www.bio-bitte.info

Hier ist hinsichtlich der Kennzeichnung wichtig zu unterscheiden, ob es sich um ein
zugekauftes Bio-Erzeugnis handelt oder eine selbstherstellte Speise aus 100% Bio-
Zutaten: Im letzteren Fall ist die korrekte Bezeichnung ,Chili con Carne (alles Bio)“.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsméglichkeiten
Kennzeichnung auf Speisepldnen | Muster 5: Zugekaufte Bio-Erzeugnisse

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht

Chili con Carne

mit Bio- Kartoffelgratin
Hackfleisch Bio-Schokoladenpudding:
Schokoladenpudding, der als Bio- [
— el Erzeugnis zugekauft wurde und dem keine |
. ) weiteren Zutaten beigefiigt wurden.
Gurkensalat Mohlren.salat it
Bio-Apfeln ) - . :
Bezeichnungsmdglichkeit im Speiseplan: |
Dessert Dessert Bio-Schokoladenpudding

Bio-Schokoladen-

Obstsalat pudding

—24-— www.bio-bitte.info

Hier ist hinsichtlich der Kennzeichnung wichtig zu unterscheiden, ob es sich um ein
zugekauftes Bio-Erzeugnis handelt oder eine selbstherstellte Speise aus 100% Bio-
Zutaten: Im ersteren Fall ist die korrekte Bezeichnung ,Bio-Schokoladenpudding®.
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Hinweis:

In diesem Fall ist die Nutzung
des Bio-Siegels zuldssig, da es
in Kombination mit der Bio-
Zutatenlbersicht genutzt wird
und sich nur hierauf bezieht.

—-25- www.bio-bitte.info

Integration der Bio-ZutatenUbersicht auf dem
Speiseplan

Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsmaéglichkeiten
Speiseplan und Bio-Zutatenlibersicht | Kennzeichnungsmuster

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht
- Spaghetti mit =
Chili con Came TomatensoRe aus Kartoffelrosti mit
mit Bio- Kartoffelgratin Bio-Erbsen und Kaiserschmarm
Hackfleisch inathentia: Fischstabchen
Tomaten
Salat Salat Salat Salat Salat
= B Bio-Feldsalat mit
Gurkensalat Mahrensalat mit Buffet Walnissen und Buffet
Bio-Apfeln
Bio-Fenchel
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
Schokoladen-
Obstsalat pudding mit Bio- Mangogquark Schokokuchen chertjrzr;g:n—

Sahne

grun gekennzeichnet = Bio-Zutat oder Bio-Erzeugnis

Folgende Zutaten nutzen wir ausschlieRlich in Bio-Qualitat:
Hackfleisch, Tomaten, Erbsen, Feldsalat, Fenchel, Apfel, Sahne.

Hinweis:

In diesem Muster sind in der Bio-
ZutatenUbersicht ausschlieRlich die
Bio-Lebensmittel aufgefiihrt, die in
der Woche eingesetzt werden.
Wird diese
Kennzeichnungsvariante genutzt,
kénnen (und wird empfohlen)
grundsatzlich alle in Bio-Qualitat
eingesetzten Zutaten und
Erzeugnisse aufzulisten.
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Kombination der Bio-Zutatenubersicht mit
einer Speisekarte in Aufstellerform

Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsmaéglichkeiten
Bio-Zutatenibersicht und Speisekarte | Kennzeichnungsmuster

Hinweis:

In diesem Fall ist die Nutzung
des deutschen Bio-Siegels
zuldssig, da es in Kombination
mit der Bio-Zutatenubersicht
genutzt wird und sich nur
hierauf bezieht.

Folgende Zutaten nutzen wir
ausschlieRlich in Bio-Qualitit
- Milch

— Tomaten

- Kartoffeln
~ Pasta

- Kaffeebohnen

&

Vorspeisen
Tomatencremesuppe aus Bio-Tomaten

Kleiner Bauernsalat

Hauptgerichte
Lammragout mit Bio-Kartoffeln und
Salat

Gemiiselasagne mit Bio-Pasta

Desserts
Schokoladenpudding

Erdbeermilchshake aus Bio-Milch

-26- www.bio-bitte.info
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Kommunikationsméglichkeiten

Kennzeichnung auf Speiseplanen, Speisekarten, Aufstellern | Verwendung des deutschen Bio-Siegels ist nicht zuldssig

Deutsches Bio-Siegel

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag A . ¥ Nicht erlaubt: Nutzung auf Speiseplanen,
. . . . . Speisekarten, Tischaufstellern. Es kann der
Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht Tagesgericht o !
HE il e S L i Eindruck entstehen, dass alle Speisen dieser
Chili con Carne Spaghetti mit Kartoffelrésti mit Woche oder alle Komponenten einer Speise
Fpe ; TomatensoRe aus = . I s
mit Bio- Kartoffelgratin 3 3 Bio-Erbsen und Kaiserschmarm in Bio-Qualitat sind.
i frischen Bio- 5 g
Hackfleisch T t Fischstdbchen . . .
omaten Ausnahme: Wird ein Speiseplan,
Salat Salat Salat Salat Salat Speisekarte oder Tischaufsteller mit einer
— - ‘ Bio-Zutatenubersicht kombiniert, darf das
s Bio-Feldsalat mit deutsche Bio-Siegel mit klarem
Gurkensalat s . Buffet Walnissen und Buffet
Méhrensalat mit . Zutatenbezug verwendet werden.
S Bio-Fenchel
Bio-Apfeln
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert
Schokoladen- Zwetschaen
Obstsalat pudding mit Bio- Mangoquark Schokokuchen c gen-
Sahne rumble

Hinweis: Die dazugehdrige Zutateniibersicht muss mindestens folgende Zutaten in Bio-Qualitét auflisten: Hackfleisch, Tomaten, Erbsen, Feldsalat, Fenchel, Apfel, Sahne.
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Auszeichnungsvorgaben: Bio-AHV-Kennzeichen in Bronze, Silber, Gold

20-49% 50-89% 90-100 %

www.bio-bitte.info
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Auszeichnungsvorgaben
Trennung von Kennzeichnung und Auszeichnung

Kennzeichnung Auszeichnung

» Zutatenkennzeichnung lber Aushang, Auflistung * Hohe des Bio-Anteils

der Zutaten in Bio-Qualitat o . T
N o Q e Zusatzlich zur Kennzeichnung moglich Gber das

+ Aufdem Speiseplan (wenn gewlnscht) Bio-AHV-Kennzeichen in Bronze, Silber, Gold

Folgende Zutaten werden- )
ausschlieBlich in Bio-Qualitat

eingesetzt

» Joghurt
* Pasta
« Kaffeebohnen
« Milch
* Reis

BMEL

Quelle/Link: https: bmel. i 'DE/2023/103-bio-ahwv.html

www.bio-bitte.info

Bitte hier wieder unbedingt unterscheiden zwischen Kennzeichnung (verpflichtend) und
Auszeichnung (optional), wenn Bio kommuniziert werden soll.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Auszeichnungsvorgaben
Welche Voraussetzungen gelten fiir die Auszeichnung?

e Grundlage: Abschnitt 2 ,,Produktion, Kennzeichnung und Auszeichnung” = § 8 (Auszeichnung des Bio-Anteils)

+  Zusitzliche Auszeichnung des Bio-Anteils der jeweiligen Betriebseinheiten méglich (sofern von Oko-Kontrollstelle
geprift und zertifiziert)

*  Auszeichnung ausschlieBlich iiber Bio-AHV-Kennzeichen* moglich in der jeweiligen Kategorie:

° ° f )
Bio Bio
20-49% 50-89% 90-100 %

Die Logos zum D sind

*Vorgaben zur konkreten Ausgestaltung des Bio-AHV-Kennzeichens sind der ,Anlage 1 (zu § 8 Absatz 2 und 3) AHV-Kennzeichen in 3 Kategorien” der Bio-AHVV zu
hier zu finden: www.bio-ahv.de.

== www.bio-bitte.info

Hier der Direktlink zu den Bio-AHV-Kennzeichen in Bronze, Silber, Gold:
https://www.oekolandbau.de/ausser-haus-verpflegung/bio-zertifizierung/bio-ahv-logos-
zum-download/
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Auszeichnungsvorgaben
Wie wird die Hohe des Bio-Anteils ermittelt?

§9

Berechnung und Zertifizierung des Bio-Anteils

* Grundlage: Abschnitt 2 ,,Produktion, Kennzeichnung und

Auszeichnung” (1) Die Berechnung des Bio-Anteils ist vom L
ren. Sie ist monatlich zu aktualisieren.
e Berechnu ngu nd Zertifizieru ng des Bio-Anteils: § 9 (2) Die Kontrolistelle hat die Richtigkeit der Berechnung des Bio-Anteils im Rahmen

der Kontrolle gemaR § 13 anhand der nach § 11 vom Unternehmer zu fUhrenden Aufzeich-
nungen zu Gberprafen. Bei Einhaltung der Vorgaben dieser Verordnung hat sie das Zertifi-
kat nach § 13 Absatz 2 oder § 14 Absatz 1 Satz 3 entsprechend zu ergénzen

*  Unternehmerpflichten:

(3) Frdie erste g des Bio-Anteils hat die als

— Monatliche Berechnung und Aktualisierung des Bio- il o T e Bz Tt ot o po Weeats Baas o
. legen.
Antel IS (4) Der Unternehmer kann eine Erhohung des Bio-Anteils jederzeit von seiner Kon-
listell Uf d zertifizi ! % It d hi h
o M|tte|lung be| Verringerung des Bio-AnteiIs Im gg:t;spr fen und zertifizieren lassen. Es gilt der Berechnungszeitraum nach Absatz 3
Berechnungszeitraum (12 Monate), wenn diese mehr als e e e e e
. . . . . oder 2 mitzuteilen, sobald diese
einen Monat andauert und hieraus eine Einordnungin ‘
. . . . 1. mehr als einen Monat angedauert hat und
eine a nd ere Auszei Ch nungs katego rie resu Itle rt 2. zur Einordnung in eine andere Auszeichnungskategorie fuhrt oder der untere Schwel-

lenwert der ersten Kategorie nicht mehr erreicht wird.

Die Mitteilung hat unverzaglich nach Ablauf des Monats zu erfolgen. Die Kontrolistelle hat
i tfen und fur den Bio-Anteil ein aktualisiertes Zer-

e u
tifikat auszustellen.

=131 = www.bio-bitte.info

Ausfuhrlichere Information (mit Beispielberechnungen des Bio-Anteils und der
Berechnungszeitraume) wird der im Rahmen des BOL-Projektes ,Mehr Bio mit Zertifikat
in der AHV!“ entstehende Leitfaden bereithalten.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Auszeichnungsvorgaben
Wie wird die Hohe des Bio-Anteils ermittelt und was passiert, wenn sich der Bio-Anteil erhéht oder verringert?

Laufender| Monat und B Bio-Anteil @ Bio-Anteil im e
Monat Jahr im Monat [%] Berechnungszeitraum [%] 9
1 okt 23 20 20
2 Nov. 23 20 20
Meldung an Oko-
3 Monate
g e 20 2 (Erstkontrolle) Kontrolistelle
I o ———— — e —— — ] ——— TEEIET, Cad
4 e B i ez durchschnittliche
Bio-Anteil mit 19 %
5 Feb.24 25 20 5 Monate liinger als einen
6 Mrz. 24 15 19 6 Monate Monat l.l"tel' 20058
liegt.
7 Apr. 24 15 19 7 Monate
a2t w » o Moncte Laufender ZoRtatm @ Bio-Anteil im Auszeichnungs- Hinweis
2 i it Monat Berechnungszeitraum [%] kategorie
9 Jun. 24 50 26 9 Monate
o e e e o e e e o e o = E—— = N
10 Jul. 24 50 22 10 Monate =
1.3 10/2023 - 20 Bromze Jan. 24: Auszeichnung in
1 Aug. 24 50 30 11 Monate 12/2023 Bronze bei Erstkonirolle
. r— o o P b o m— o — e — e m— e — o — _J ?3--'_(1- E
_ - an. 25: Bestafigung der
13 Okt 24 80 39 12 Monate 4-15 011212,12002244 47 we\t&::;l;l:n"%onze Bronze-Auszeichnung bei
al Folgekontrolle
14 Nov. 24 50 42 12 Monate
15 Dez. 24 80 a7 12 Monate 01/2025 - . . T Jan. 26: Auszeichnung in
16-27 1212025 o Silber istmaglich “cypor hei Folgekontrolle
16 Jan. 25 20 52 12 Monate
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Weitere Hinweise:

* Nach Uberpriifung des Bio-Anteils durch die Oko-Kontrollstelle kann das Bio-AHV-
Logo vom AHV-Unternehmen zur Kommunikation und Bewerbung seines Bio-
Engagements genutzt werden.

* Das Logo kann vom Unternehmen selbst tGber eine entsprechende Internetseite
heruntergeladen werden. Wichtig ist, dass die Gestaltungshinweise der Bio-AHVV (in:
Anlage 1 zu § 8 Absatz 2 und 3) eingehalten werden. Vor allem muss bericksichtigt
werden, dass Farben und GroRenverhaltnisse der Logos nicht verandert werden und
ausreichend Platz um die Logos gelassen wird.

* Sollte sich der prozentuale Bio-Anteil nach der ersten Zertifizierung erh6hen bzw.
verringern, sind folgende Berechnungszeitraume zu unterscheiden:

* Bio-Anteil erhdht sich: Erhéhung wird von der Oko-Kontrollstelle gepriift und kann
zertifiziert werden.

* Bio-Anteil verringert sich: Meldung an die Oko-Kontrollstelle, sobald diese
Verringerung (bezogen auf den Durchschnitt der letzten zwolf bzw. aller vorliegenden
Monate mehr als einen Monat angedauert hat und gleichzeitig zur Einordnung in eine
andere Auszeichnungskategorie flihrt oder gar keine Auszeichnung mehr moglich ist.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Auszeichnungsvorgaben | Bio-Anteil
Ermittlung des Bio-Anteils mit Hilfe eines Warenwirtschaftssystems | Ein Beispiel

VK Fak Altern- Diff | HWG-

Umsatz N UWG-Bezeichnung

[€l tor " [%]

z =

13049522 |Kn.Bio Gemiisebouillon 10kg 16,06 € 5 60,76 |100000|Saucen / Fonds
BIO | 13116910 |Bio Enr 45% Sch.gefd.25x20g 5,87 €| 10.760 € 13,32 | 80000|Schnittkése, Scheiben
MSC| 14102806 |TK MSC Seelachsfilet, Loin, unpaniert, IQ| 6,48 €| 10.433 € 12,11 50000 TK Fisch, ganz / Portionen
BIO | 12772810 |Bio Edamer Scheiben 40% gef.25x20g 5,42 €] 5.127 € 28,44 | 80000|Schnittkése, Scheiben
BIO | 13710880 |Davert Miihle Bio Parboiled Reis weiB lanq 2,58 € 7.934 € 165,98 | 90000|Hiilsenfriichte / Reis
BIO | 11020004 |TK Ardo Bio Markerbsen, unsortiert, 2,5 § 2,66 €| 3.584 € 71,61 | 60000|TK Gemiise
MSC| 14434464 |TK MSC Alaska-Seelachsfilet-Wiirfel, unp| 5,18 €| 2.098 € 26,65 50000|TK Fisch, ganz / Portionen
BIO | 14795725 |Byodo Bio Rapsél extra mild 10l 4,75 € 6.318 € 299,16 | 80000|Ole / Fette
BIO | 12680559 |Byodo Bio T k 28% 4250ml | 16,32 € 4.406 € 185,31 |110000|Gemiisekonserven
MSC| 10138939 |Friesenkrone MSC Brat Rollchen,pfannenf 18,12 €| 2.156 € 41,01 50000|Marinaden
BIO | 13677275 |Bio Gouda gerieben 48% 1kg 8,68 € 3.437 € 131,47 | 80000|Schnittkése, gerieben
BIO | 13049515 |Kn.Bio Gemiisebouillon 1kg 22,85 €] 3.702€ 191,45 |100000|Briihen / Bouillons
BIO | 30032293 | TK Ardo Bio Siissmais, 2,5 KG/BT 2,55 €| 1.632 € 49,56 | 60000|TK Gemiise
BIO | 10248416 |Kdlin BIO Schmelzflocken250g pxlcpX) 3.278 € 203,40 | 90000|Cerealien / Musli / Haferflocken

2021 Gesamteinkauf 1.791.345 €
Bio/Artgerecht/Fair/Lokal 886.715 € (@ 49,5 %, davon 22% Bio-Anteil, Ziel weiter 25 %)
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Diese Folie soll beispielhaft veranschaulichen, wie der geldwerte, prozentuale Bio-Anteil
mit Hilfe des von der Kiiche eingesetzten Warenwirtschaftssystems ermittelt werden
kann.

Die Berechnung des Bio-Anteils muss monatlich erfolgen. Kommt es z. B. vor, dass im
Januar grole Mengen an Bio-Lebensmitteln auf Vorrat gekauft werden (z. B. Bio-
Passata), wird in diesem Monat der geldwerte Bio-Anteil deutlich héher sein, als in den
Folgemonaten, in welchen die Vorrate verbraucht werden. Die Kontrollstelle prift im
Falle einer Erstzertifizierung den Bio-Anteil der letzte 3 Monate und bei
Folgeinspektionen den Bio-Anteil Uber die letzten 12 Monate.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Auszeichnungsvorgaben | Bio-Anteil
Ermittlung des Bio-Anteils mit Hilfe einer Excel-Anwendung aus einem Projekt der Initiative IN FORM

pELFO m—

Dekumentatienszeitraum:

Ermittlung des Bio-Anteils [%] fiir: 02/2013 - 04/2018
seonard saoand] P L P m—
()] (&) © L] &) ] 6} (H) (0]
Namne des Lieferanten Rechnungs- Rechnungs- INICHT 2u Bio-Anteil
mmmmm datum  [[¢/nette] [¢/netto] ]19 fus ki
nette] [e/netts] [e/netta] l@
Vnemmin e eichn B e ERvABE il e AR
domberasian: oA
orsens
b — -
& Commenin g b, o g ecnigentes g, (a0
okurmmiomtr

Muster-Lieferant 1001/19 01.02.2019 1.200,59 € 157983 €] 1.100,69 €] 3.881,11€ 2.780,42 €]
Bickersi Muster 27/2019 01.02.2019 784,30€ 784,30 € 784,30 €]
Malkerei Muster RE-1319 01.02.2019 350,40 €| 350,40€ 35040 €]
Muster-Lieferant 1099/19 04.02.2019 888,88 €] 2.399,00 €} 900,30 €] 4.188,18€ 3.287,88 €}
Frischkost Muster 040219-888  |04.02.2019 734,50 € 530,99 €] 1.265,49 €] 1.265,49 €}

0,00€ 000€

0,00€ 0,00€

0,00€ 000€

0,00 € 0,00 €]

0,00€ 0,00 €]

0,00€ 0,00 €]

0,00¢€ 0,00

5,00€ 0,00

5,00€ B,00€
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Um den prozentualen, geldwerten Bio-Anteil zu ermitteln, ist im Rahmen eines IN FORM
Projektes (2017-2019) mit dem Titel ,Entwicklung und Validierung eines Prifkonzepts
zum Einsatz nachhaltig erzeugter Lebensmittel in der Schulverpflegung® eine frei
zugangliche Excel-Anwendung entstanden.

Diese ist hier zu finden:

* https://www.vernetzungsstelle-berlin.de/weitere-projekte/in-form-projekt-2017-19-1
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Auszeichnungsvorgaben
Welche Pflichten gelten bei Auszeichnung des Bio-Anteils?

* Grundlage: Abschnitt 3 ,,Unternehmerpflichten”

§12
*  Aufzeichnungspflichten bei Auszeichnung des bei des Bio-Anteils
Bio-Anteils: § 12 (1) Sofern ein Untemehmer den Bio-Anteil nach § 8 ichnet, hat er fiir jeden Wa-
reneinkauf schriftlich oder isch F aufzuzeichnen:
° Pun kte ( 1- 5) gelten fU r jede n Warenein ka Uf 1. den Namen und die Anschrift jedes Lieferanten oder der senstigen Bezugsquelie,
2. die Rechnungsnummer und das Rechnungsdatum,
*  Von der Berechnung ausgenommen: Produkte,
. . . . 3. den in Geldwert av ten Netto ag aller en/biolegischen
die keine Lebensmittel sind und Wasser Zutaten und Erzeugnisse und deren monatiichen Netto-Gesamtbetrag,
4. denin Geldwert Netto-G: ag aller nicht ischen/nicht bio-
logischen Zutaten und Erzeugnisse und deren monatlichen Netto-Gesamtbetrag und
5. denin Geldwert icklen Netto-Gi aller Produkte, die nicht in die Be-
rechnung nach § 9 Absalz 1 Satz 1 einflieen dirfen und deren monatiichen Netto-
Gesamibetrag,

{2) Nicht in die Berechnung nach § 9 Absatz 1 Satz 1 einflieien dUrfen Produkte, die
keine Lebensmittel sind, und Wasser.

—-35- www.bio-bitte.info
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Auszeichnungsvorgaben
Musterzertifikate bei Auszeichnung nach § 8 Absatz 2 und 3

Musterzertifikat ohne Auszsichaung nach § 8 Absatz 2 und 3.

BIO-ZERTIFIKAT BIO-ZERTIFIKAT

AUGER-MAUS-VERPFLEGUN R DIE AUBER-HAUS-VERPFLEGUNG

Mosterstrasse 1
00000 Musterstadt

nach Bl At - Hats - Verpflegury - Vetordrrg
- AV

Praduletiategorien undfoder Produktkategorien und/odes
Einzelprodukto (fakultativ) Einzelprodukt (fakultativ)

A
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Die Musterzertifikate befinden sich in der Anlage 2 (zu § 13 Absatz 3).
Links: einschl. Auszeichnung des Bio-Anteils
Rechts: ohne Auszeichnung des Bio-Anteils
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Zertifizierungspflicht

www.bio-bitte.info
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Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Zertifizierungspflicht beim Bio-Angebot
Zertifizierungspflicht JA oder NEIN?

Bio-Angebot mit Zertifizierungspflicht Bio-Angebot ohne Zertifizierungspflicht
* Bei gewerbsmaRigem Betrieb einer Einrichtung, die * Bei nicht gewerbsméaRigem Betrieb einer
Bio-Lebensmittel in den Verkehr bringt und als solche Einrichtungen (z. B. Kindertagesstatten und Schulen
kennzeichnet, weder die Hohe noch die Haufigkeit des mit Frischkilche)

Bio-Einsatzes ist ausschlaggebend * Bei einem Bio-Angebot, fiir das keine

* Bei einmaligen Bio-Aktionswochen Kaufentscheidung getroffen werden kann (z. B. in
Kindertagesstatten und Schulen)

* Bei alleinigem Weiterverkauf nicht weiter
verarbeiteter Handelsware

* Bei einem Bio-Angebot, welches nicht als solches
gekennzeichnet wird

—38- www.bio-bitte.info

Hier findet sich eine Ubersicht unter welchen Voraussetzungen eine Zertifizierungspflicht
besteht und unter welchen nicht.

Auf der nachsten Folie wir diese erganzt, um einen Sonderfall der Kitas und Schulen im
Falle der Nutzung des Bio-AHV-Kennzeichens in Bronze, Silber, Gold betrifft.
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Rechtliche Grundlagen | Bio-AHVV | Zertifizierungspflicht beim Bio-Angebot
Sonderfall: Auszeichnung des Bio-Anteils bei Kindertagesstatten und Schulen

Bio-Angebot mit Zertifizierungspflicht Bio-Angebot ohne Zertifizierungspflicht
* Bei gewerbsmaRigem Betrieb einer Einrichtung, die * Bei nicht gewerbsméaRigem Betrieb einer
Bio-Lebensmittel in den Verkehr bringt und als solche Einrichtungen (z. B. Kindertagesstatten und Schulen
kennzeichnet, weder die Hohe noch die Haufigkeit des mit Frischkilche)

Bio-Einsatzes ist ausschlaggebend * Bei einem Bio-Angebot, fiir das keine

* Bei einmaligen Bio-Aktionswochen Kaufentscheidung getroffen werden kann (z. B. in
Kindertagesstatten und Schulen)

* Sonderfall: Kindertagesstatten und Schulen, wenn eine
Auszeichnung des Bio-Anteils liber das Bio-AHV- * Bei alleinigem Weiterverkauf nicht weiter
Kennzeichen in Bronze, Silber, Gold erfolgt verarbeiteter Handelsware

* Bei einem Bio-Angebot, welches nicht als solches
gekennzeichnet wird

—s)= www.bio-bitte.info
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Vorgehen: In finf Schritten zur Bio-Zertifizierung

www.bio-bitte.info
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- : Kurz und pragnant auf dem Infoblatt
Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

zur Bio-Zertifizierung und Kontrolle!

Vorgehen: In fiinf Schritten zur Bio-Zertifizierung @ BOL
Gehen Sie Schritt fur Schritt bei der Bio-Zertifizierung vor!

1. Auswabhl der zu kennzeichnenden Bio-Zutaten und Bio-Erzeugnisse

i e——

selasenn Ok Apr

Kortrliaetin deoserkencoll- | o Kontrollstelle auswahien
e und Vertrag abschileen

2. Auswahl der Oko-Kontrollstelle und Vertragsabschluss

i Zustenlite
 Bechrelbung derTtigheten der Betrieeihelten
Unterlagen for die Zer- o/ gef. 1ite ol it Anschriften und Ansprechpersonen.

3. Vorbereitung der Unterlagen

4. Inspektion durch Oko-Kontrollstelle 1 | Koottt und o et

5. Kontrollbericht und Bio-Zertifikat )' s : |
(und ggf. Bio-AHV-Kennzeichen in Bronze, Silber, Gold) l B?OBitte.
A

Mehr Bio in &ffentlichen Kachen

- Vielfiltige Materialien unter: www.bio-bitte.info

—-41- www.bio-bitte.info

Im Folgenden wird in finf Schritten der Weg zu einem Bio-Zertifikat aufgezeigt.
Link zu den Infomaterialien:
* www.bio-bitte.info/bio-einsetzen-so-gehts
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okoladen-Cookies

1. Auswahl der zu kennzeichnenden Bio-Zutaten/Bio-Erzeugnisse -
Aol ik Gemuse! g

Vorbereitende Uberlegungen zum Bio-Angebot = s

Welche Bio-Zutaten und Bio-Erzeugnisse sollen eingesetzt und gekennzeichnet
werden?

* Einzelne Bio-Zutaten und Bio-Erzeugnisse (Bio-Eier, Bio-Rindfleisch, Bio-
Maultaschen). In der Bio-Zutatentbersicht kdnnen diese auch in
Produktgruppen zusammengefasst gekennzeichnet werden.

* Speisen oder Getrdnke aus 100 % Bio-Zutaten (z. B. eine zugekaufte Bio-
Limonade oder Bio-TK-Pizza)

Kennzeichnung und Auszeichnung?

*  Wird zunachst (nur) eine Kennzeichnung von Bio angestrebt oder soll zudem
eine Auszeichnung des Bio-Anteils und die Verwendung des Bio-AHV-
Kennzeichens in Bronze, Silber, Gold erfolgen?

—142— www.bio-bitte.info

+ Die Hintergrundinformationen und Kennzeichnungsmaglichkeiten (inkl. verschiedener
Muster) weiter vorne in der Prasentation unter dem Punkt ,Rechtliche Grundlagen |
Bio-AHVV | Kennzeichnungsvorgaben® gegeben.

» Im Falle einer Auszeichnung mittels Bio-AHV-Kennzeichen in Bronze, Silber, Gold
finden sich weitere Informationen unter ,Rechtliche Grundlagen | Bio AHVV |
Auszeichnungsvorgaben®.
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Auswahl einer Oko-Kontrollstelle mit Erfahrung in der
Gemeinschaftsverpflegung empfehlenswert

Zur Vergleichbarkeit: Einholen von drei Angeboten
unterschiedlicher Oko-Kontrollstellen; anschlieRend
Vertragsabschluss

Das Gesamtpaket sollte passen: Kontrollgebiihren nicht
als alleiniges Auswabhlkriterium heranziehen

Gegenseitiges Vertrauen als Basis fiir eine erfolgreiche
und langfristige Zusammenarbeit

Ubersicht aller in Deutschland zugelassenen Oko-
Kontrollstellen unter oekolandbau.de

2. Auswahl der Oko-Kontrollstelle und Vertragsabschluss
Sie haben die Wahl!

@kolandbau.de

Bio-Siegel  Landwirtschaft  Verarbeitung

IEAC I AuBer-Haus-Verpflegung LT MTALC I

\
A ) Aubertiaugerplieuny ) Bre:Zertiziening

Einstieg in die Bio-Kiiche
Bio-Zertifizierung
Schritte zum Biozertifikat
Rechtliche Grundlagen
Adressen
Kontrollstellen
Zustandige Behorden der Bundeslénder
Oko-Verbande

Kiichenmanagement

Adressen

Kontrollstellen

Ubersicht tiber Adressen und
land zugelassenen Gko-Kontr

Zusténdige Behoérden der Bundeslander

Zustandige Behorden der Lander der Bundesrepublik Deutschl
Rechtsvorschriften fir den ékologischen Landbau.

Weitere Informationen und eine Auflistung der Oko-Kontrollstellen:
https://www.oekolandbau.de/landwirtschaft/betrieb/oeko-kontrolle/wie-werden-bio-

betriebe-kontrolliert/

43



BioBitte.

Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

3. Vorbereitung der Unterlagen

Die Erstinspektion erfolgt nach vorheriger Terminabsprache mit der Kontrollstelle.
Dafir sollten Sie folgende Informationen und Unterlagen idealerweise bereits
vorbereitet haben:

* Bio-Zutatenubersicht bzw. Bio-Nicht-Zutateniibersicht
* Beschreibung der Tatigkeiten der Betriebseinheiten
*  Ggf. Liste aller Standorte mit Anschriften und Ansprechpersonen

+ Liste der Lieferanten und Ubersicht iber Art und Menge der bezogenen
Zutaten und Erzeugnisse

* Aktuelle Bio-Zertifikate aller Bio-Lieferanten (freiwillig — der Betrieb muss sich
aber Uber den Zertifizierungsstatus seiner Bio-Lieferanten informiert haben)

*  Bei Auszeichnung des Bio-Anteils durch das Bio-AHV-Kennzeichen in Bronze,
Silber, Gold: Bio-Anteil und Dokumente, aus denen die Warenwerte
hervorgehen

—44 - www.bio-bitte.info

Um den prozentualen, geldwerten Bio-Anteil zu ermitteln, ist im Rahmen eines IN FORM
Projektes (2017-2019) mit dem Titel ,Entwicklung und Validierung eines Prifkonzepts
zum Einsatz nachhaltig erzeugter Lebensmittel in der Schulverpflegung® eine frei
zugangliche Excel-Anwendung entstanden.

Diese ist hier zu finden:

* https://www.vernetzungsstelle-berlin.de/weitere-projekte/in-form-projekt-2017-19-1
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4. Inspektion durch Oko-Kontrollstelle
Ablauf und Wissenswertes

* Besonderes Augenmerk auf:
— Aktualitat der Betriebsbeschreibung

— Korrekte Kennzeichnung der Bio-Zutaten auf Speisepldnen,
Speisekarten und Zutatenibersicht

— Priufung der Richtigkeit der Berechnung des Bio-Anteils (insofern eine
Auszeichnung Uber das AHV-Kennzeichen in Bronze, Silber, Gold erfolgt)

— 45—
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5. Kontrollbericht und Bio-Zertifikat
Der letzte Schritt zum Zertifikat

*  Nach durchgefiihrter Kontrolle:
— Inspektionsprotokoll (vom Betrieb zu unterzeichnen)

— Kontrollbericht der Kontrolle mit etwaigen Hinweisen und Auflagen

fur den Betrieb \/
* Nach erfolgreichem Abschluss der Erstkontrolle: Erhalt des Bio-Zertifikates

(ggf. mit Auszeichnung in Bronze, Silber oder Gold — wenn gewtinscht und
beauftragt)

*  Kontrollrhythmus: Nach Erstkontrolle jahrliche, angeklindigte oder

unangekiindigte Folgeinspektionen t
* Bei Bedarf sind auch haufigere Kontrollen moglich ~ -

—46— www.bio-bitte.info
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Tipps und Hinweise

www.bio-bitte.info

47



BioBitte.

Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

Tipps und Hinweise
Hilfreiche Informationen auf oekolandbau.de

* Haufig gestellte Fragen (inkl. Antworten) auf
oekolandbau.de:

— Welche Neuerungen ergeben sich fir meine
Kiache?

— Wie berechne ich meinen Bio-Anteil?

— Was bedeuten die drei Kennzeichen-
Kategorien Bronze, Silber, Gold?

— Mussen sich Kitas und Schulen zertifizieren
lassen?

*  Weitere Unterstlitzungsmalnahmen werden im
Rahmen vom BOL finanzierten Projektes ,Mehr
Bio mit Zertifikat in der AHV!” erarbeitet.

@kolandbau.de

\ Q

Bio-Siegel  Landwirtschaft  Verarbeitung  Handel |[PNISEIPWERVEIECHN ioim Altag  Bildung  Forschung  Service

# ) bt vt ) o Zettzens

Bio-Zertifizierung

Kiichenmanagement
Bildung und Beratung
Stadt, Land und Bund

Regionale Wertschopfungskette

—48 —

Fragen und Antworten zur Bio-AHVV in Restaurants, Kantinen
und Mensen

Bio

20-49%

www.bio-bitte.info

Link zum Infoflyer: www.bmel.de/SharedDocs/Downloads/DE/Broschueren/Flyer-
Poster/bio-ausser-haus-verpflegung.pdf?__blob=publicationFile&v=4

Weitere Informationen unter:

* https://www.oekolandbau.de/ausser-haus-verpflegung/bio-zertifizierung/

48



BioBitte.

Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

Tipps und Hinweise
Weitere Informationen im BMEL-Infoflyer und auf oekolandbau.de

andern sich die Regeln hierfar oekolandbaude.

Bio-Zertifizierung

und Landwirtschaft

R | Lt
for Emavung

Einstieg in die Bio-Kiche

eu- und nationate rechisworseniven— © - Bi0-Zertifizierung (inkl. aller rechtlicher

Kiichenmanagement
e Die Herstellung von Bio-Lebensmitteln wird in de dl
Bildung und Beratung m» Union durch die EU-Rechtsvorschriften fur den & G run age n

Landbau (Verordnung (EG) Nr. 2018/848 und Du
stimmungen) geregelt.

Stadt, Land und Bund

e S » Adressen von Oko-Kontrollstellen,
fvaifedhiiie Fegdlran Okoverbdnden, Behorden der jeweiligen
i o ko Bundeslander
Betrieben bereits Regelwerke auf privatrechtliche

Beispielhaft werden die Aktivitaten von Verbandc

S e eseoss o \Weitere hilfreiche Informationen zu den
ersten Schritten beim Bio-Einsatz, zum
- Einkauf, zur Speiseplanung und
Bio in der Aufder-

Haus-Verpflegung Kommunikation
leicht gemacht

erung
der Umsetzung

bmelde

- https://www.oekolandbau.de/ausser-haus-verpflegung/bio-zertifizierung/

=149 = www.bio-bitte.info

Weitere hilfreiche Informationen unter:

* www.bio-ahv.de

+ www.oekolandbau.de/ahv

» www.oekolandbau.de/ausser-haus-verpflegung/wie-starten/
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BioBitte: Die Initiative fiir mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

BioBitte.

Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen
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BioBitte: Die Initiative fiir mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen
Nutzen Sie die Erfahrungen der Kolleginnen und Kollegen und die vielfaltigen Angebote der Initiative!

* Infoblatter: kurz und pragnant zu unterschiedlichen Themen

* Beispiele guter Praxis: Steckbriefe aus Kitas, Schulen, Kantinen und 6ffentlich gefiihrten Krankenhdusern

* Prasentationen: zur inhaltlichen Vertiefung relevanter Themen

* Erklarfilme: kurzweilig und informativ mit unterschiedlichen Schwerpunkten

* Videos: ausfihrliche Kiichenstories mit spannenden Einblicken in die Praxis

* Dossier: Handlungshilfen, Praxisbeispiele, Fachbeitrdge, Interviews und Reportagen

» Themenservice: Informationen zu aktuellen Aktivitaten als Newsletter

* Bio-Kampagne: Baukasten mit sieben Modulen fiir Verwaltung sowie fiir Multiplikatoren und Multiplikatorinnen
* Veranstaltungen: Initialveranstaltungen, Vernetzungsworkshops, Dialogforen und weitere Formate

* Webseite: alle wichtigen Informationen zur Initiative > www.bio-bitte.info

—-51- www.bio-bitte.info

Infoblatter
» Es gibt insgesamt 12 Infoblatter — zielgruppengerecht aufbereitet — zu zentralen Themen fir
den verstarkten Bio-Einsatz in der AuRer-Haus-Verpflegung.

» Zielgruppen: Entscheidungsbefugte aus Politik und Verwaltung, Vergabestellen/Fachreferate,
Klchenleitungen/Pachter/Caterer

» Sie adressieren Ubersichtlich und komprimiert zentrale Themen fiir den verstarkten Bio-Einsatz
in offentlichen Einrichtungen.

» Weiterfuhrende Informationen und Links finden sich auf der Webseite (www.bio-bitte.info im
Bereich Info-Materialien).

Beispiele guter Praxis
» Es werden laufend konkrete Beispiele guter Praxis in Form von kurzen Steckbriefen im Flyer-
Format vorgestellt.

+ Als wichtige Information werden zwei zentrale Kennzahlen (Essen pro Tag und Bio-Anteil in %)
sowie der personliche Erfolgsfaktor dargestellt und auRerdem die Kontaktdaten der Kiichen fir
individuelle Nachfragen.

+ Die Beispiele werden auf der Internetseite www.bio-bitte.info im Bereich Beispiele guter Praxis
auf einer Deutschlandkarte dargestellt, die Karte wird laufend aktualisiert.
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Prasentationen
+ Es gibt eine Reihe an Prasentationen, die Themen einzelner BioBitte-Infoblatter inhaltlich
vertiefen sowie eine Einleitungsprasentation zur Vorstellung der Initiative BioBitte

* Neben dem Einsatz in BioBitte-Veranstaltungen kénnen die Prasentationen auch unabhangig
davon von interessierten Zielgruppenvertreter/innen verwaltungsintern genutzt werden (z.B. in
Schulungen, Workshops, runden Tischen etc.)

+ Die Prasentationen bauen dramaturgisch nicht aufeinander auf. Sie kénnen alle einzeln und
unabhangig voneinander genutzt werden, aber durchaus auch insgesamt im Rahmen einer
langeren Schulung eingesetzt werden.

Erklarfilme

» Ein kurzer einminutiger Erklarfilm zeigt, warum der Einsatz von Bio-Lebensmitteln in der
offentlichen Verpflegung richtig und wichtig ist.

» Den Film gibt es als quadratische Kurzversion fir Instagram und Twitter und als etwas langere
16:9-Version fur Konferenzen und YouTube.

Videos

» Auf der Website befindet sich aktuell eine Kiichenstory von den LWL-Kliniken Minster und
Lengerich als Video-Kurzportrait und ein Video-Interview mit 10 Fragen und Antworten

» Interessierte erhalten hier einen praktischen Einblick und wertvolle Tipps fur den Bio-Einstieg

+  Weitere Kiichenstories sind in Planung und auch erfolgreiche Kommunen sollen portraitiert
werden.

Dossier

+ Das BioBitte-Dossier liefert eine Bandbreite an verschiedenen Hintergrundinformationen.

+ Mit konkreten Handlungshilfen, Praxisbeispielen, Fachbeitragen, Interviews und Reportagen
wird das Thema Bio in 6ffentlichen Kiichen erlebbar gemacht und einzelne Aspekte vertieft.

Themenservice

+ Fur regelmaRige Informationen eignet sich der Themenservice, der Uber die Website als
Newsletter abonniert werden kann.

+ Der Themenservice berichtet regelmafig ca. alle zwei Monate tber neue Infomaterialien,
Fachinformationen aus den Veranstaltungen, Interviews usw..

Bio-Kampagne

* Modularer Aufbau: Die Bio-Kampagne bietet sieben Module, die von Verwaltungen in Bund,
Landern und Kommunen selbst durchgefihrt werden kénnen. Die Bausteine kénnen einzeln
oder kombiniert umgesetzt und selbstverstandlich an die jeweiligen Gegebenheiten vor Ort
angepasst werden.

1. Runder Tisch: Konzept zur Organisation einer Veranstaltung, bei der Klichenleitungen,
beteiligte Referate, innerer Dienst, Personalrat, betriebliches Gesundheitsmanagement,
stadtische Einrichtungen und weitere Anspruchsgruppen Uber grundlegende
Fragestellungen (z. B. Bio-Quote, Bio-Konzept) diskutieren kénnen

2. Gastebefragung: Anleitung zur Erstellung einer Online-Umfrage inklusive geeigneter
Beispielfragen, um die Kantinengaste in den Umstellungsprozess mit einzubeziehen

3. Exkursion zu einem Bio-Hof oder Bio-Verarbeiter: Programmentwurf und Einladung zu
einem Betriebsausflug, um die Besonderheiten des Oko-Landbaus mit allen Sinnen
kennenzulernen und um verwaltungsinterne Netzwerke zu festigen oder neu zu bilden.

4. Kichen-Workshop zum Einsatz von Bio-Lebensmitteln: Konzept und Ablaufplan zur
Organisation einer Schulungsveranstaltung fiir Kiichenleitungen und
Kantinenpachterinnen und -pachtern
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5. Bio-Aktionstag in der Kantine: Verschiedene thematische Konzepte fiir Aktionstage in
der Kantine, die auf das Bio-Angebot aufmerksam machen

6. Interne Kommunikation: Textbausteine und passendes Bildmaterial fir einen
Presseartikel, in dem Uber die Integration von Bio-Lebensmitteln in das
Verpflegungsangebot informiert wird und Hintergriinde zum 6kologischen Landbau
erlautert werden

7. Erklarfilm ,Warum Bio?“: Animationsfilm, der in 60 Sekunden Argumente fiir den Einsatz
von Bio-Lebensmitteln in der 6ffentlichen Gemeinschaftsverpflegung liefert und
Hintergrinde zum 06kologischen Landbau erlautert

Veranstaltungen

+ Das jeweilige Programm wird inhaltlich auf die regionale Situation und den Bedarf vor Ort
zugeschnitten.

* Neben den drei Veranstaltungsformaten sind weitere Formate (z.B. Workshops und
Exkursionen) méglich. Informationen zu den Veranstaltungsformaten: www-bio-
bitte.info/initiative.

51



BioBitte.

Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

BioBitte: Weiterfiihrende Informationen und Kontaktmaglichkeiten

* Bei Fragen zur Initiative

—  www.bio-bitte.info/kontakt

*  Webseite mit allen wichtigen Informationen

—  www.bio-bitte.info

—-52—
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BOL

BUNDESPROGRAMM
OKOLOGISCHER LANDBAU

www.bio-bitte.info
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